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GB DESCRIPTION

1. Pusher
2. Feeding funnel
3. Screw
4. Tritan filter
5. Stop-drop stopper
6. Upper housing part
7. Cake spout
8. Juice spout
9. Housing
10. ON/O/R switch
11. Cake container
12. Juice container
13. Brush for screw cleaning
14. Pulp valve
UA onuc
. Wroexau
2. ["opnoBuHa onsi 3aBaHTaXXeHHSA NPOAYKTIB
3.  LWHek
4. OinbTp 3 TpUTaHY
5. 3arnyLuka «kpanns-cTon»
6. BepxHs yacTtunHa kopnycy
7. Hocuk ona makyxm
8.  3nuMBHMI HOCKK AN COKY
9. MoTopHa YyacTuHa
10. Mepemukay ON/O/R
11. CknsiHka onsg mMakyxu
12. CknsHka onsi CoKy
13. LiTka Ang oynLLEeHHs WHeka
14. KnanaH ans makyxu
EST KIRJELDUS
1. Toukur
2. Kaelus toiduainete sisestamiseks
3. Tigu
4. Tritanist filter
5. Tilgaklapp
6. Korpuse ulaosa
7. Jaagitila
8. Mahla véljavoolutila
9. Mootoriosa
10. Ldliti ON/O/R
11. Jaagiklaas
12. Mahlaklaas
13. Auger puhastushari
14. Jaagiklapp
LT APRASYMAS
1. Stimimo jtaisas
2. Produkty jdéjimo anga
3. Sraigtas
4. Filtras i$ tritano
5. ,Stop-laSas” kamstis
6. VirSutiné korpuso dalis
7. Spaudimo noselé
8. Sulciy iSpylimo noselé
9. Varikliné dalis
10. Perjungéjas ,ON/O/R*
11. ISspaudy stikliné
12. Suléiy stikliné
13. Augerio valymo Sepetys
14. Spaudimo voztuvas
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
TonkaTtenb

["opnoBuHa gnsi 3arpy3ku NPOAYKTOB
LLHek

dunbTp 13 TpUTaHa
3arnywka «kanns-cron»
BepxHsaga yacTb kopnyca
Hocuk ans xmblixa

CnunBHOWM HOCUK ONsi COKa
MoTopHas YacTb

10. Mepekntovatens ON/O/R
11. CrakaH ans Xmbixa

12. CrakaH ons coka

13. LeTouyka onst O4UCTKM LLHEeKa
14. KnanaH ons xmbixa

KZ CUNATTAMA
1 UTtepriw

2. A3bIK-TYNiKTi canyfa apHarnfaH yHfbl
3. Wipmek

4. TpwuTaHHaH >acanfaH cyari

5.  «Tamubl-cTON» ThifbIHbI

6. KopnycTbiH >xofapfbl 6eniri

7. JKomra apHanfaH LuyMekK

8. LUWbIpblH afaTbiH WyMeK

9. KosranTkplw Genik

10. ON/O/R (kocy/eLwuipy) KOCKbILLbI

11. >Komra apHanfaH cTakaH

12. LWbIpbIHFa apHanfaH cTakaH

13. Tasanarfbiw LieTKka

14. >Xomfa apHanfaH knanax

LV APRAKSTS

Stampa

Produktu iepildisanas kakls
Gliemezskrive

Tritana filtrs
PretpiléSanas aizbaznis
Korpusa aug$dala
Izspaidu snipttis

Sulas snipitis

Motora dala

10. Slédzis ON/O/R

11. Izspaidu glaze

12. Sulas glaze

13. Gliemezu firiSanas suka
14. Izspaidu varsts

H LEIRAS

1. Tolérud

2.  Toltényak

3. Csiga

4. Tritansz(ré

5. Drip-stop kupak

6. A késziléktest fels6 része
7. Tormelék-kiontd

8. Gyumolcslé-kiontd

9. Motorhaz

10. ON/O/R kapcsold

11. Tdérmelékgyijté edény
12. GylUmolcslégyjté edény
13. Csigatisztito kefe

14. ToOrmelék-szelep
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RO DESCRIEREA APARATULUI
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PL BUDOWA URZADZENIA

Accesoriu impingere 1. Popychacz
2. Tub de alimentare cu produse 2. Gardziel do zatadunku produktow
3 3. Slimak
4. Filtru din Tritan 4. Filtr z tritanu
5. Capac ,Stop-picatura” 5. Korek niekapek
6. Partea de sus a carcasei 6. Gorna czes¢ obudowy
7. Orificiu scurgere pulpa 7. Dziobek do migzszu
8. Oirificiu scurgere suc 8. Dziobek do wylewania soku
9. Partea cu motor 9. Czes¢ silnikowa
10. Comutator ON/O/R 10. Przetgcznik ON/O/R
11. Pahar pentru pulpa 11. Kubek na migzsz
12. Pahar pentru suc 12. Kubek na sok
13. Perie de curatare auger 13. Szczotka do czyszczenia slimaka
14. Supapa pentru pulpa 14. Zawér do migzszu
mm
190
220-240 V ~ 50 Hz 200w 2.8/3.1kg
160

200 ml
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[f] INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Please read these operating instructions carefully before connecting your device to the power supply, in
order to avoid damage due to incorrect use.

« Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your house.

« Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

o Do not use outdoors.

o The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and
commercial use, and also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

« Do not disassemble the juice extractor when it is plugged to the power supply. Always unplug the
appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

o To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids. If it has
happened, unplug it immediately and check in a service center.

« The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children)

or for person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been

instructed about the use of the unit by responsible person.

Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service

department or the other high-skill person to avoid any danger.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning

appliance in the nearest service center only.

« Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

« Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

« Do not place the appliance near gas or electric oven or store at heated surface.

» Avoid contacting with moving parts.

Warning! Do not use the appliance if the rotating strainer is damaged.
Always make sure the safety lock is fastened correctly before switching on. The unit is designed to shut off
automatically if locks are not fastened securely in place.

« Do not push products into the appliance by fingers while it is in operation. If food becomes lodged in feeder
tube, use pusher to push it down. If this doesn’t work, turn the motor off, unplug unit, and then disassemble
juice extractor to remove remaining food.

e Do not run juice extractor continuously for longer than 7 minute. Turn off switch and let it rest for at
least 7 minute to cool down the motor, otherwise the motor may be damaged.

e Every time make sure that the appliance is unplugged and all moving parts with motor are stopped

completely before disassembling and cleaning.

Be sure to switch off the unit after each use.

Do not overload appliance with products.

It is not recommended to keep the non-loaded unit more than 1 minute.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room

temperature for at least 2 hours before turning it on.

o The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

« Manufacturing date is indicated on the unit and/or on packing as well as in accompanying documents in the
following format XX.XXXX where first two figures XX is the month of production, and following four figures
XXXX is the year of production.

FEATURES OF JUICER

« When working with slow juicers, juice proved to be with pulp, this juice contains more useful elements.

o The juicer is easy to operate and easy to clean.

o The filter and bowl are made of Tritan - an innovative plastic that does not absorb odors, tastes and does
not oxidize products when it comes into contact with them.

PREPARATION FOR USE

o The juice extractor is used for preparation of fresh juice of vegetables, fruits, greenery, berries and fruit
sorbet as well.

« Unpack the unit and check the unit and accessories for damage.

o Thoroughly wash and dry all parts that come into contact with food.

« Wipe the outside surface of the housing with slightly damp cloth.

o Wash vegetables/fruits thoroughly. Peel fruits and remove seeds, cut fruits into small pieces that would
easily fit into the feeding funnel.

¢ Do not use the juicer for making coco, banana, avocado juice.

www.scarlett.ru 5 SC-JE50S55
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« Use the juicer for making juice from:

- Fruits: apples, oranges, pineapples, date plums, avocado, peach, mango, etc.

- Vegetables: both for hard ones (carrot, beet, cabbage, potato, batata, Canada potato), both for soft

ones (cucumber, pepper, onion, garlic), etc.

- Berries: strawberry, raspberry, pomegranate, grapes, currant, gooseberry, bilberry, etc.

- Greenery: celeriac, puppet, fennel, aloe, ginger, etc.

- Leguminosae: soybeans.

« From hard and juicy fruits (carrots, greens, oranges, berries) the juice is proved to be liquid; from soft fruits
(tomatoes, pears, peaches, etc.) - the juice is proved to be puree; the consistency of apple juice depends
on its hardness.

« To obtain juice of maximum purity it is recommended to use the amount of the product no more than one
glass. Do not use the product more than to get juice in one glass, as this can lead to malfunction of the
device.

ASSEMBLY/DISASSEMBLY

DISASSEMBLY:

« Disconnect the appliance from mains.

Remove the neck rotating it counter-clockwise towards the @ position on the unit.

Remove the screw rotating it counter-clockwise.

Remove the filter.

After that remove the plastic housing part.

ASSEMBLY:

« Before assembly, make sure that the appliance is disconnected from mains and the motor is not running.
o Set the transparent plastic part to the juicer body.

Place the filter on top of the housing so that the green mark on the filter matches the green mark on the
housing.

o Check that the cake plug is closed.

« Then install the screw by turning it fully clockwise.

« Set the neck so that the mark coincides with the green mark on the top of the case, scroll to the

position at the level of the green mark @

OPERATION

« Before operation, make sure that the neck is fixed firmly.

o Connect the juice extractor to mains.

« Place the juice container under the juice spout. Place the cake container under the cake spout.

« To switch the juice extractor on, set the ON/O/R switch into the "ON" position.

o Load prepared fruits or vegetables into the juice extractor and gently press them with the pusher. NEVER
PUSH FRUITS/VEGETABLES BEING LOADED INTO EXTRACTOR WITH FINGERS OR OTHER
FOREIGN OBJECTS!

o Load fruits/vegetables only when the motor is running.

ANTI-DRIP

o There is an anti-drip valve on the nose of the juicer which prevents leakage of juice after the end of work.

o During preparation of juice keep the anti-drip valve closed so the juice will turn out to be more saturated
and in keep more useful elements. Keep under control the juice level in the bowl to prevent leakage and
breakage of the appliance.

REVERSE

o The juicer is equipped with reverse function. If the juice extractor is plugged up, set the switch to the "R"
position. The screw will start rotating in the opposite direction.

« After operation, switch the appliance off and disconnect it from mains.

OFF

» To switch the juice extractor off, set it into the "O" position.

« When finished, disconnect the juicer from the mains.

USEFUL TIPS:

e Soak carrots for 2 hours before preparing carrot juice. During long-term storage, the vegetable loses
moisture, so there will be much more juice from pre-soaked carrots.

+ When making apple juice add a little lemon so that it foams less.

CLEANING

« Remove and wash all removable parts in warm soapy water. The filter and the bowl of Tritan (PBA free) can

be washed in a dishwasher at a temperature not exceeding 50 ° C.

Do not use steel woods, abrasive cleaners or scouring pad on appliance.

To clean the outside of the motor unit, use a damp sponge.

Never immerse the body in water.

Some vegetables, such as carrots, may cause discoloration of the plastic. Reduce this by washing parts

immediately after use with small amount of non-abrasive cleaner on a cloth, rub gently, then rinse well and

dry.
www.scarlett.ru 6 SC-JE50S55
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When cleaning the juicer, it is necessary to open the valve for the cake.

STORAGE

Store assembled cleaned and dried juice extractor in a dry place.

mmm The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should
be pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.

GE PYKOBOACTBO MO 3KCMMYATALUU
MEPbI BE30OMACHOCTH

BHMMmaTenbHO npouvMTante AaHHY MHCTPYKUMIO nepen akcnnyaTtauuen npubopa BO nsbexaHne nonomMok
npv MCNONb30BaHWMN.

lMepen nepBoOHavanbHbIM BKIAKOYEHWEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHUYECKME XapaKTEpPUCTUKM,
yKa3aHHble Ha N3genun napameTpam 351EKTPOCETMH.

HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT MPUMBECTU K MOSIOMKE M3LEnus, HaHEeCTU MaTepuarnbHbii yuwepb u
NPUYMHUTL Bpen 340POBbI0 MNOfb30oBaTens.

He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHWMIA.

Mpnbop nNpeaHasHayeH Ana MCNonb3oBaHMS TONbKO B GbITOBBIX LiefsiX cCornacHo AaHHOMYy PykoBoacTBy no
akcnnyatauun. Mpubop He NpegHasHayeH ANns MPOMbILLIIEHHOrO M KOMMEPYECKOrO MPUMEHEHNMS, a Takke
AN1s1 UICNONb30BaHUS:

B KYXOHHbIX 30Hax 4118 nepcoHana B Mara3uHax, opucax u npodmx npon3BOLACTBEHHbLIX NOMELLEHNSX;

B (bepMepCKnx JoMax;

KNMeHTammn B roCTUHMLIAX, MOTESNSAX, NAaHCMOHaTaX U APYrnMX NOXOXMX MECT NPOXKUBAHUS.

3anpewaetcss pas3bupatb COKOBbDKMMAJiKy, €CnM OHa noAkKmniyYeHa K 3nekTpocetun. Bcerpa
OTKIMoYanTe YCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCETU Nepea OYUCTKOMN, Unn ecnu Bl ero He ucnoneayeTe.

Bo u3bexaHue nopaXeHust 3NEeKTPUYECKMM TOKOM UM BO3ropaHusi, He Mnorpyxawte npubop Wnu LUHYp
nNUTaHWs B BOAY MW Apyrue XXMakoctu. Ecnv 1o npomsowno, HeMeaneHHo OTKIUYNTE ero OT 3MEKTPOCETH
n obpatutecb B CEpBUCHLIN LEHTP A58 NPOBEPKU.

Mpunbop He NpefHa3HayeH ANsi UCMOMb30BaHUA NnMuamMm (BKMoYasa AeTen) C MOHWKEHHbIMU PrU3n4eckumum,
CEHCOPHBLIMW UM YMCTBEHHbIMK CMOCOBHOCTAMM WUAW NPU OTCYTCTBUM Y HUX >KM3HEHHOro onbiTa win
3HaHWA, €CNM OHM He HaxoAdaATCs nog NPUCMOTPOM WM He MPOUHCTPYKTMPOBaHbl 06 WMCMNOMb30BaHWUU
npmnbopa NMUOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a MX 6€30MacHOCTb.

[eTn fomKHbI HAXOAMTLCA NO4 NPUCMOTPOM ANA HeAOoNyLEeHNa urp ¢ npubopom.

He ocTtaBnsiTe BkNOYEHHbIA Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3yiite NpMHagIeXHOCTU, HE BXOOSALME B KOMMIEKT NOCTaBKMW.

Mpn noBpexgeHun LIHypa MNUTaHWs ero 3ameHy, BO wusbexaHwe OnacHOCTW, AOSMKHbl MNPOW3BOAUTb
N3roToBMTESNb, CEPBUCHANA cryba unm nogoOHbIN KBannUUMPOBaHHbIA NepcoHar.

He nblTantecb CamMOCTOATENBHO pPEMOHTUPOBATL YCTPOUCTBO. [lpu  BO3HMKHOBEHWW HeNonazok
obpallantech B bnmxkanwmii CepBUCHbIN LEHTP.

Cnepgute, 4TOObI LUHYP NUTaAHUA HE Kacarncsa OCTPbIX KPOMOK M ropsunx NoOBEPXHOCTEN.

He TsHUTE, HE Nepekpy4YnMBanTe N HX HA YTO HE HaMaTbiBalTe LUHYP NUTaHKUS.

He crtaBbTe Npubop Ha ropsYvyo ra3oByl UKW SMEKTPUYECKYHO NIINTY, HE pacnonaranTe ero NobnmsocTn ot
NCTOYHMKOB Tenna.

He npukacanTech K OBUXYLLMMCS YacTsam npubopa.

MpenynpexaeHne! He ncnonb3ynte npubop, ecnv ounbTp NOBPEXIEH.

Mepen BknoveHneM npubopa ybeamTech, YTO KpbllKa HagexHo 3admkcmpoBaHa. Baw npubop ocHalueH
cucremon 6e3onacHoCTW, KOTOpad aBTOMaTUYECKU OTKMo4YaeT npubop npu HenpaBUITbHOW YCTaHOBKE
KPbILLKN.

3anpewaeTca npoTankuBatb NPOAyKTbl nanbuamu. Ecnm kycoukum ¢pykToB 3acTpssiv B MPUEMHOM
ropnoBMHe, BOCMONb3yNTECH TonkaTenem. Ecnu 370 He MOMOrNo, BLIKNIOYATE ABUraTeNnb U OTKAOYMTE
npubop OT anekTpoceTn, pasbepuTte ero 1 NpouncTuTe 3abusLunecs mecTa.

He ponyckaetcsa HenpepbiBHaA paboTta cBbiwe 7 MUHYT. lMepepbiB MexAay BKIHOYEHUAMU OOSKEH
COCTaBNSATb He MeHee 7TMUHYT.

Kaxabin pa3 nepen pa3bopkoi M OYUCTKOW OTKIOYanTe YCTPOMCTBO OT anekTtpoceTu. Bece Bpaluatowmecs
YyacTu 1 gBuraTenb AOSPKHbI MOMIHOCTBIO OCTAHOBUTHLCS.

Kaxapbii pa3 nocne okoH4YaHusi paboTbl 0693aTeNbHO BbIKNOYaNTEe YCTPOMUCTBO.

He neperpyxante npubop npogykramu.

He pekomeHayeTCcs OCTaBNATb COKOBLIKMMAIIKY BKITFOYEHHOW Ha XONOCTOM xoay 6ornee 1 MUHYTHI.

Ecnn v3genve HekoTopoe Bpemsi Haxogurnocb npu Temnepatype Hwke 0°C, neped BKNOYEHMEM €ro
cnepyert BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCITOBUSIX HE MEHee 2 4acoB.
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e [lponsBogntenb ocTaBnseT 3a cobow npaBo 6e3 [OOMOMHUTENBLHOMO YBEOOMSIEHWUSI  BHOCWUTb
He3HauMTEeNbHbIE N3MEHEHMST B KOHCTPYKLMIO U3AENWS, KapAMHAIbHO He BRMAIOLWME Ha ero 6e30nacHoCTb,
paboToCnOCOBHOCTL U PYHKLIMOHANBHOCTb.

o [laTa npousBoAcTBa YyKasaHa Ha u3genunm wW/vnnm Ha YNakoBKke, a Takke B COMPOBOAUTENbHOM
AokymeHTauuun, B dopmate XX XXXX, roe nepsble Ase umdpbl «XX» — 9TO Mecsdl NpoM3BOACTBA,
cnegytowme yetblipe umdpbl «XXXX» — 3T0 rog NpoM3BoacTBa.

OCOBEHHOCTU COKOBbIXUMAIKU

e [lpn paboTe LWHEKOBbLIX COKOBbLDKMMAIIOK MOMy4YaeTcs COK C MSIKOTbIO, TakOW COK COAepXuUT Oonblue
KneTyaTKn, MakcumManbHOe KONIMYecTBO BUTAMUHOB, aHTUOKCUOAHTOB U SIBMSIETCA Hanboree nonesHbIM.

o CoKoBbRKMMarka npocTta B SKChflyaTauumn u nierko MoeTcs.

e dunbTp ¥ Yawa caenadbl M3 TpUTaHa - MHHOBALMOHHOIO NacTUKa, KOTOPLIN HE BMUTLIBAET 3anaxu, BKYCbl
N He OKUCNSET NPOAYKTbI MPW CONPUKOCHOBEHUN C HUM.

noaAroToBKA

MprGop CnyXuT ns NPUroToBIEHNS] CBEXEBBLIKATLIX COKOB M3 OBOLLEN, OPYKTOB, 3€MeHu, Aroa.

Pacnakyiite npmbop 1 NpoBepbTE, HE NOBPEXAEHbI NN N3AENNE U NPUHAOTIEXXHOCTW.

TwaTtenbHO BbIMOMTE YacTu, KOTopble OyayT conpukacaTbCs ¢ NpoaykTammn 1 NpocyLunTe.

CHapy»xu Koprnyc NpOTPUTE MAMKOM Crnerka BraXXHOW TKaHbHO.

TwarensHO BbIMOWTE OBOLLM, PPYKTbl. YOanuTe TBEPAYI KOXYpPY M KOCTouku. [MopexbTe nnodbl Ha

HebonbLUMe KyCOYKK, KOTOpble Obl NErko NPOXoaunun B 3arpy304HyH0 rOpriOBUHY.

BHUMAHWE:

o CoKOBbPKMMArKy HENb3s NCMOMNb30BaTh ANs NOMy4YEHUS COKa U3 KOKOCOB, HaHaHOB, aBoKago.

o CoKOBbRKMMAIKy MOXHO MCMOMb30BaTh AN NOSlyYeHUs coka:

— 13 PPYKTOB: IGMOKN, anenbCuHbl, aHaHachbl, Xypma, NepcuKk, MaHro 1 T.4.

—W3 OBOLLEN: Kak TBepabliXx (MOPKOBb, CBEKNa, KanycTa, kaptodenb, 6ataT, TonuHamOyp), Tak U U3 MATKNX
(mommgopsbl, Orypupl, Cnagkvim nepeL, Nyk, Y4eCHOK) U T.4.

— W13 Aarof; kKnyobHUKa, ManuHa, rpaHaTt ¢ KOCTOYKaMu, BUHOTpaz C KOCToYKaMu 1 6e3, CMOpPOanHA, KPbKOBHUK,
YepHuKa 1 T.4.

— 13 TpaB U KOPeHbEB: cenbaepen, neTpyLuka, yKpon, anoa, uMbupb u T.4.

— 13 60060BbIX: cos

e V13 TBEpPAbIX U COYHbIX NIIOA0B (MOPKOBb, 3€MeHb, anenbCuHbI, Arodbl) COK NONy4YaeTcs XUOKUM; N3 MSArKUX
nnoAaos (NOMUAOPkLI, rpyLIn, NEPCUKM U T.4.) — NopeobpasHbIM; KOHCUCTEHUMSI CoKka N3 6ok 3aBUCUT OT
NX TBEPOOCTMW.

e [1Ns1 MonyyeHus coka MaKCUMasibHOM YUCTOTbl PEKOMEHOYETCA MCMONb30BaTbh KONMMYECTBO MpoaykTa He
Oonee 4yeMm Ha oavH cTakaH. He ucnonb3ynTte npogykta Oonblie, YeMm Ans MnofydeHuss coka Ha OAvH
CTakaH, Tak Kak 3TO MOXeT NPMBECTM K HeMcnpaBHOCTM Npubopa.

CBOPKA /| PABBOPKA

PA3BOPKA:

« Nepen pasbopkoi ybeautech, UTO ABUraTeNb BbIKMOYEH M NPUOOP OTKMOYEH OT CeTW.

e CH/MWTE rOprioBMHY, MOBEPHYB €€ MPOTUB YacOBOW CTPErkKu, B HanpasfeHUW MOMoXeHus «» Ha
BEPXHEN YacTu Kopnyca.

¢ 3BneknTe LWHEK, NOBEPHYB €ro NpOTMB YaCOBOW CTPENKN.

e BblHbTe hunbTp.

« [locne 4yero CHUMUTE BEPXHIOK YacTb Kopnyca.

CBOPKA:

Mepen cbopkor yoeamTech, 4To ABUraTerb BbIKMHOYEH N NPUBOP OTKMIOYEH OT CETU.

YCTaHOBWTE BEPXHIOK YaCTb KOPMyca Ha MOTOPHYIO YacTb.

MomectTute unNbTp B BEPXHIOK YacTb Kopryca Takmm obpa3om, 4Tobbl 3eneHas meTka Ha unbTpe

coBnarna c 3efieHo MeTKOM Ha Kopnyce.

MpoBepbTe, YTOOLI KNanaH Ans Xmbixa Obln 3aKpbIT.

3aTem ycTaHOBUTE LLHEK, MOBEPHYB €ro 40 ynopa no 4acoBOW CTPerKe.

YcTaHoBMTE rOprioBMHY Takmm obpasom, 4Tobbl mMeTka «» coBnana C 3efleHOM METKOW Ha BEepXHEWn

YyacTu koprnyca, MPOKPYTUTE MO YacoBOW CTPesiKe 40 No3nLmMM @ Ha YPOBHE 3e51EHON METKM.
PABOTA
BKINMKOYEHME 1 MOOAYA MNMPOOAYKTOB
Mepea Hayanom paboTbl yoeanTech, YTO ropsioB1UHaA HagEXHO 3adhmKkcnpoBaHa.
Mogkno4nMTE COKOBBLIKMMATKY K 3MIEKTPOCETH.
MocTaBbTe NOA HOCUK ONS COKAa eMKOCTb AN COKa, a NMOoA HOCUK ANs XKMbIXxa, eMKOCTb 4SS XKMbIXa.
Mepesegute nepekntovatens ON/O/R B nonoxeHne ON, 4TOGbI BKMHOYMTb COKOBLIKUMATKY.
3arpy3nte NoAroTOBIEHHbIE OBOLUM UITM OPYKTbI B COKOBbLIKMMAIKY, Cnerka npyMaaBnvBas TonkaTenem.
HW/ B KOEM CNYYAE HE OENANTE 3TO NANbLUAMU UM MOCTOPOHHUMW NMPEOMETAMW.
3arpyxanTte npoayKTbl TONbKO Npu paboTalowem agBurartene.

www.scarlett.ru 8 SC-JE50S55


http://www.scarlett.ru/

IM020

KAMJIA-CTOMN

e Ha Hocuke COKOBbRKMMAINKM Haxoautca knanaH «Kanns-cton», KOTOpbid NpefoTBpallaeT NpOoTeYKy coka
nocne oKoH4YaHust paboThbl.

o Bo Bpemsa npurotoBneHusi coka aepxuTe knanaH «Kanns-cton» 3akpbiTbiM, Tak COK nonydutcs Gonee
HacbIWEeHHbIM MO BKYCY M MO COAEpXaHMWIo NonesHbiX BellecTB. KOHTponupynTe ypoBeHb COKa B yalue,
4YTO6bI N36EeXaTh NPOTEKAHMS U NONTIOMKK Npubopa.

PEBEPC

o CokoBbbkMMarnka ocHaweHa yHkunen pesepc. Ecnu  cokoBbbkMmanka 3abunacb, nepeseaunTe
nepekntoyaTens B NONoXxeHne R, WHek Ha4yHeT BpallaTtbCca B 06paTHOM HanpaBneHuu.

BbIKITKOYEHWE

¢ YTOObI BbIKMIOYMTbL NPUOOpP — NepeBeanTe nepekrtoyatens B nonoxeHue O.

e [0 okOHYaHWUM paboThbl OTKIOYNTE COKOBLIKMMAIIKY OT 3MEeKTpoCceTH.

MONE3HbIE COBETbI:

e [lepen NpUroToBNEHMEM MOPKOBHOIO COKa 3amMounTe MOPKOBb Ha 2 4aca. Bo Bpems anutenbHOro
XpaHeHns1 OBOLL, TepsieT Brary, MNOSTOMY COKa M3 npegBapuUTENbHO 3aMOYEHHOW MOPKOBU MOSy4YnTCH
3Ha4MTENbLHO GonbLue.

« [Npy npurotoBneHum A6N04HOro Coka, YToObl OH MeHbLUE NeHunncs, 4ob6aBbTe HEMHOrO NIMMOHaA.

O4YMUCTKA

o BbiMoviTe BCe CbEMHbIE YacTU TEMMOW BOAOW C Mbinom. GunbTp u vawy mns TputaHa (PBA free) moxHo
MbITb B NOCYZAOMOEYHOM MaLuvHe npu Temnepatype He Bbiwe 50°C.

e He ncnonb3ynte Anst O4UCTKN MeTannmyeckme weTkn, abpasmBHble MOKLLME CPEACTBA UMK LLKYPKY.

o CHapyxu kopnyc npoTupanTe BnaxHOM ryokon.

o He norpyxante kopnyc B BOAY.

e CbeMHble NNACTUKOBbLIE YAaCTU COKOBLRKUMAIIKM MOMYT OKPACUTbLCA HEKOTOPbIMW MPOAYKTaMu, Hanpumep,
MOpKOBblO. [loaTomMy cpasdy no OokoH4YaHum paboTbl crnegyeT BbIMbITb MX C HEOOMbLUMM KONUYECTBOM
Heabpa3nBHOro cpeacTBa, Nocne Yero TwaTenbHO BbIMbITb Y BbICYLUUTb.

o Bo BpeMsi YACTKM COKOBbIKMMArKK, HEOOXOAMMO OTKPbITh KranaH Ans XMbixa.

XPAHEHUE

o XpaHuTe BbIMbITYIO 1 BbICYLUEHHYO COKOBbIKMMAIKy B COBpaHHOM Buae B CyXOM MecTe.

X

mmm [IaHHbLI CMMBON Ha M34enuu, ynakoBke W/UNM COMpOBOAWUTENBbHON [OKYMEHTauuuM O3HavaeT, 4To
MCMONb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKME W SMEKTPOHHblE M3AEenus U GaTaperku He [OOIKHbl BblGpacbiBaTbCs
BMeCTe C 06bl4HbIMY ObITOBBIMU OTX0odamu. VX cnefdyeT caaBaTh B CneumanuampoBaHHbie MyHKTbI npuema.
[ns nony4eHus 4OMONHUTENbHOM MHOPMaLMKN O CYLLECTBYHOLWMX cucTeMax cbopa oTxonoB obpatutech k
MECTHbIM OpraHam BracTu.

MpaBunbHas yTunusauus NoMoxeT cbepedb LiEHHble Pecypcbl U NMPeaoTBPaTUTh BO3MOXHOE HeraTMBHOE
BNUSIHME Ha 3[0pPOBbE NIOAEN M COCTOSIHME OKpY»KatoLLen cpefbl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTbL B pesyrbTaTe
HenpaBUIbHOro obpaLleHnst ¢ 0TXoa4amMMm.

U IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALYI

o LllaHoBHMI nokyneub! Mu BosyHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Ta gosipy
Ao Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBOE€i npoaykuii 3a ymoswu
OOTPUMAHHS TEXHIYHUX BUMOT, BKa3aHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTtadlii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapkm SCARLETT y pasi ekcnnyaTtadii npogykuii B Mexax nobyToBux
notped Ta 4OTpMMaHHS NpaBuIl KOPUCTYBaHHSA, HaBedeHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyartadii, cknagae 2 (asa)
poKM 3 AHA nepefadi BuMpoby kopucTyBayeBi. BupoGHUK 3BepTae yBary KOpuCTyBadiB, WO Yy pasi
OOTPUMAHHS LIMX YMOB, TEPMIH Cry0u BUpoOy MOXe 3Ha4YHO NepeBULLUTI BKa3aHU BUPOOHNKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e YBaXHO MNpoyMTanTe [OaHy iHCTPYKLUilO nepen ekcnnyartauieio npunagy, wob 3anobirtv norioMok npwu
BUKOPUCTaHHI.

 [lepen nepwmm BMUKaHHAM MEPEBIPTE, YN BiAMNOBIAATL TEXHIYHI XapaKTepUCTMKN BUPODY, NO3HAYeHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e HeBipHEe BUKOPUCTaHHSA MOXe NMpu3BeCTM A0 MOMOMKM BMPOOY, 3aBoaTv MaTepianbHOro ypoHy Ta LUKOAU
3[0pOB’t0 KOpUCTyBaya.

¢ He BnkopucTOBYIMTE NO3a NPUMILLLEHHAMM.

o [pynag npusHadeHUn ONA BUKOPUCTAHHA Tinbku B noOytoBux uinax. MNpunag He npu3HavyeHun ans

NMPOMMCIIOBOrO Ta KOMEPLINHOIo 3aCTOCYBaHHSA, a TaKoX ANs BUKOPUCTaHHS:

Y KyXOHHMX 30Hax ANns nepcoHany B MarasuHax, odicax Ta iHWmnx BUPOBHNYNX NPUMILLEHHSX;

— y thbepmepcbkmx ByanHkax;

KnieHTamu y rotensax, MoTensx, naHcioHaTax Ta iHLUX CXOXUX MICLSX NPOXNBaHHS.
3abopoHeHO po36upat COKOBWXMUMANKY, AKWO BOHa MNiAKNOYeHa [0 eneKkTpoMmepexi. 3aBxau
BUMUKaANTE NMPUCTPIN 3 eneKkTpoMepexi nepes ovneHHaM, abo akwo Bu noro He BUKOpUCTOBYETE.
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o6 3anobirtn BpaeHHs eneKTPUYHMM CTPYMOM i 3aropaHHsl, He 3aHyplowuTe npunag y Body YW iHLUi
piouHN. AKWoOo ue Bigdynocs, HeramHo BUMKHITb MOro 3 Mepexi Ta 3BepHiTbcA A0 CepBiCHOrO LIEHTpY Ans
nepeBipKu.
Mpunag He nNpusHavyeHUn Ans BUKOPUCTaHHA ocobamu (y TOMY 4ucni OiTen) 3i 3HMWKEHUMU DisndHUMN,
CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM 34iI6HOCTAMM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XXUTTEBOrO AOCBIAY YM 3HAHb, SIKLLO
BOHW He 3HaxoAasTbCA Mig HarnsgoM YW He MPOIHCTPYKTOBAaHI MPO BMKOPWUCTAHHSA npunagy ocoboto, Lo
BignoBigae 3a ixHio 6e3neky.
LiTn NoBMHHI 3HaxoguTKCh Nig HarNaA4oM 3a4nsa HeQONYLWEHHS irop 3 npunagoMm.
He 3anunwanTe BBiIMKHEHW Npunag 6e3 Harnsaay.
He BukopucToByiTe Npunagas, Wo He BXOAUTb 40 KOMMNIIEKTY MNOCTaBKMU.
Y pasi nowkomKeHHs Kabemn >KMBMEHHA WOro 3amiHy, 3aana 3anobiraHHa Hebesneui, NOBMHEH
3[iicHIOBaTN BUPOOHMK, CepBiCHa cnyba 4m nodibHun kBanicikoBaHWiA nepcoHarn.
He HamaramTecsa camoOCTINHO peMOHTyBaTU npunag. [lpy BUHWKHEHHI Henonagok 3BepTaMTecsd [O
Hanonmx4yoro CepBiCHOro LEHTPY.
CrexTe, WOOW LIHYP XMBMEHHSI HE TOPKABCS FOCTPUX KPAMOK Ta rapsymnx NOBEPXOHb.
He TArHiTh 3a WHYpP XUBMEHHS, HE NEPEKPYYYNTE Ta Hi Ha WO HE HAMOTYWTE Oro.
He cTaBTe npunag Ha rapsyy ra3oBy Yu eNeKTPUYHY NAnUTY, Ta He po3TalloBYyWTe BiNg mxepen Tenna.
He TopkanTecs nig yac poboTu YacTuH Npunaay, Wo pyxarTbCs.
MonepemxeHHs! He BMkopmcToBYBaTK Npunag, siKLO CUTO, Lo 0b6epTaeTbCs, NOLIKOOKEHO.
Mepea BMUKaHHAM Mpunagy nepekoHanWTecb, WO Kpulika HagiiHo 3adpikcoBaHa. [Mpunag obnagHaHwi
cucTemoro Beaneku, ska aBToMaTUYHO BUMMKAE MOro, SIKLLO KPULLIKA YCTAHOBIEHA HEBIPHO.
3abopoHEHO MNpOLUTOBXYBaTU MPOAYKTM MNanbusiMn. AKWO LWMATOYKM OPYKTIB 3acCTpArv Yy NPUAOMHIN
rOpNoBVHi, CKOpPUCTaANTECH LUTOBXaNbHUKOM. HAKLLO Ue He JONOMOrae, BUKMIOYiTL npunag 1a BUMKHITbL MOro
3 eNneKkTpomepexi, NoTiM po36epiTb COKOBMXMMATKY Ta MPOYUCTITL 3axpPAChi Micus.
MakcumanbHa TpuBanicTb 6e3nepepBHOI Npaui — He Ginblwe 7 XBUNIMH 3 NepepBOl He MeHwe 7
XBUIUH.
KoxHoro pasy nepen po30MpaHHsIM Ta OYMLLEHHAM BUMWKANTE npunag 3 enektpomepexi. Bci 0b6epToBi
YaCTUHW Ta ABUIYH MaloTb LiNKOM 3YNUHUTUCH.
KoxxHoro pasy HanpukiHUi po6oTn 060B’A3KOBO BUMMKaNTE NPUCTPIN.
He nepeBaHTaxyliTe npunag npoayKTamu.
He pekomeHAyeTbCA 3anuuaT COKOBMXKMMArKY BKIIOYEHOI HAa XONOCTOMY xoay binblue 1 xB.
Akwo Bupi® geskun yac 3Haxogusca npwu Temnepatypi Hwxkye 0°C, nepen YBIMKHEHHAM KOro cnig
BUTPMMATW Y KIMHaTI HE MeHLUe 2 roauH.
BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 [0OAATKOBOrO MOBIAOMITEHHSI BHOCWMTM HE3Ha4dHi 3MiHW [0
KOHCTPYKUil BMpoOY, WO KapauHanbHO He BNNMBalTb Ha Woro 6esneky, npauesgaTHICTb Ta
YHKLIOHaNbHICTb.
[aTta BupoGHMLTBa BKkazaHa Ha BMPOOi Ta/abo Ha nakyBaHHS, a TaKOX Yy CYNpPOBOMKYIOMIA OKyMeHTauii y
dopmati XX XXXX, ge nepwi ABi uncppn «XX» — ue Micsaub BUPOOHWMUTBA, HACTYMNHi YoTupm uudpwm
&XXXX» — Le pik BUpobHMLUTBA.
OOnagHaHHa BignoBigae BuMMOraMm TexHIYHOrO pernameHTy OOMEXEHHSI BUKOPUCTAHHA — OesKuX
Hebe3neyHnX peyoBMH B eNEKTPUYHOMY Ta eNEKTPOHHOMY obragHaHHi.

OCOBJINBOCTI COKOBUTUCKAYA

Y pasi pob0oTH LLIHEKOBUX COKOBUTUCKAYIB OTPUMYHOTb CiK 3 M'IKOTTHO, Takui CiK MICTUTb BinbLue KMiTKOBUHU
M € HANGINbLL KOPUCHUM.

CokoBuTUCKay NPOCTUIA B eKcnnyaTauii M Nerko MMETbCS.

®inbTp Ta yYawa 3pobneHi 3 TputaHy - IHHOBAUINHOrO MNactuka, kMA He BOGMpae apomaTtu, CMaku W He
OKUCIIOE NPOOYKTU Y pasi KOHTaKTy 3 HAMM.

NiAroToBKA

Mpynag cnyxuTb Ans NpUroTyBaHHSA CBIXXKOBMYABMNEHNX COKIB 3 OBOYIB, (DPYKTIB, 3eneHi, Arif.

Posnakynte npunag ta nepesipTe, YM HE MOLLUKOOKEHI BUPIO 1 NPUHANEXHOCTI.

PeTenbHO BUMUIATE YacTMHWU, WO ByAyTb KOHTAKTYBaTK 3 NPOogyKTamMu, 1 NPOCYLUITh.

330BHi KOpPNYC NPOTPITb M’SAKOKD 311erka BOMOrok TKAHUHOH.

PeTtenbHo BumunTe oBOdi, (bpykTU. Buganite TBepay LKIpKy Ta KicTouku. lNMopikTe nnoan Ha HeBenuki
LUMaTO4KK, SKi 6 nerko npoxoaunu y saBaHTaxyBarbHy rOprioBuHY.

YBATA:

CokoBMTUCKAY HE MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ONA OTPUMaAHHA COKY 3 KokociB, 6aHaHiB, aBokago.
CokoBuTUCKaY MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ONA OTPUMaHHA COKY:

—3 (bpykTiB: A6NyKa, anenbCMHW, aHaHacu, XypmMa, Nepcuk, MaHro Ta iH.
—3 OBOMIB: sk TBepaAuX (MopkBa, Bypsik, kanycta, kapTtonns, 6aTar, ToniHamByp), Tak i 3 M’dkux (nomigopu,

OripKW, CONOAKMIN nepeLpb, UMbyns, YacHWK) Ta iH.

—3 Arig: nonyHuus, ManuHa, rpaHaT 3 KicToukamu, BUHOrpag 3 KicTodkamu 1 6e3 HuX, cMopogumHa, arpyc,

YOpPHMUA Ta iH.

—3 TpaB Ta KOpPEHIB: cenepa, neTpyLuka, Kpin, anoe, imbup Ta iH.

-3 6060BKX: cos

—3 ropixisB MOXHa pobuTn ropixoBe MOMOKO.
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o 3 TBepAMX Ta COKOBUTUX NIOAIB (MOPKBA, 3eNeHb, anenbCUHU, Aroau) Cik BUXOAUTb PiAKUM; 3 M'SIKUX Nroais
(momigopw, rpywi, nepcukn Ta iH.) — MOPENoAibHi; KOHCMCTEHUiA COoKy 3 A0nyK 3anexuTtb Big iXHbOI
TBEpPOOCTi.

e 1N OTpMMaHHA COKY MakCUMarnbHOI YACTOTU PEKOMEHOYETbCS BUKOPWUCTOBYBATU KiMbKICTb MPOOYKTY He
OinbLUy, HK HA OOHY CKMsIHKY. He BMKOPUCTOBYMTE MPOAYKTIB Ginblue, HXK ANs OTPUMaHHSA COKY Ha OLHY
CKISIHKY, OCKIMNbKM Lie MOXe NPU3BECTU A0 HECNPaBHOCTI Npunagay.

CKNAOAHHA/ PO3BUPAHHA

PO3BUPAHHA:

o [lepen po3bMpaHHAM NepekoHanTecs, Wo ABUNYH BUMKHEHO M Npuniag BUMKHEHO 3 MEPEXI.

o 3HiMiTb ropfioBMHy, NOBEPHYBLUM Ti NPOTN FOOWHHUKOBOI CTPISKKX, Y HANPSIMKY MOSOXEHHS «» Ha BEPXHin
YacTUHI Kopnyca.

o BUiMITb WHEK, NOBEPHYBLUN NOro NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKK.

o Bunmitb inbTp.

e [licnsa 4oro 3HiMiTb BEPXHIO YacTUHY Kopnyca.

CKNAOAHHA:

« [lepepn cknagaHHsAM NepekoHanTecs, WO ABUIYH BUMKHEHO 1 NpUiag BUMKHEHO 3 MepeXxi.

o BcTaHOBITE BEPXHIO YaCTMHY KOpryca Ha MOTOPHY YacTUHY.

« [oknaaite iNbTp y BEPXHIO YaCTUHY Kopryca TakMM YMHOM, o6 3erneHa MiTka Ha inbTpi cniBnana 3
3eMeHOol0 MITKOK Ha KOpnyci.

o [lepesBipTe, Wo6 3arnyLka ana makyxu 6yna sa4mHeHoH.

e [1OoTiM BCTAQHOBITb LUHEK, NOBEPHYBLUX NOro 40 YNopy 3a roAMHHUKOBOKO CTPISIKOH.

e BCcTaHOBITL ropnoBmvHy Takum YMHOM, LWOOG MiTka «» cniBnana 3 3ef1eHo MITKOK Ha BEPXHiA YacTuHI

Kopryca, NpoKpyTiTb BIiBO A0 No3uLil @ Ha piBHi 3er1eHoT MITKW.

POBOTA

YBIMKHEHHA N OOABAHHSA MPOOYKTIB

Mepea noyaTkom pobOTH NEpeEKOHaANTECS, WO roprioBMHa HaginHo 3adikcoBaHa.

YBIMKHITb COKOBUTUCKAY B €MTEKTPOMEPEXY.

Migknagite Nig HOCUK ANA COKy EMHICTb ANl COKY, a Mig HOCKK A5t MaKyXu - EMHICTb ANs MaKyXMu.

MepeBeaite nepemukady ON/O/R B nonoxeHHsa ON, wob yBiMKHYTN COKOBUTUCKAM.

3aBaHTaxTe NigrotoBneHi oBo4i abo PPyKTM Y COKOBUTMCKAY, 3Erka NpUTMUCKaoUm LITOBXAYEM.

HI B AKOMY PASI HE POBITb LibOIo MAJbuAMmM Y CTOPOHHIMW NMPEOMETAMW.

o 3aBaHTaXyWuTe NPOAYKTU TiNbKU 3a NpaLo0yoro ABUryHa.

KPAMJIA-CTOMN

e Ha HocukoBi cokoBuTMCKa4ya 3HaxoAauTbCA knanaH «Kpanns-cton», Skuin nonepemxae MpoTiKaHHS COKY
nicns 3aBepLUeHHst poboTu.

e [lig yac npurotyBaHHA COKy TpumanTe knanaH «Kpanns-cton» 3a4yMHeHuM, ToAdi cik Bunge 6Ginbl
HaCM4YeHNM 32 CMaKoOM N 32 BMICTOM KOPUCHMX peyoBMH. KOHTposntonTe piBeHb COKY B 4Yalli, Wo6 YHUKHYTH
NPOTiKaHHSA 1 NonamMku npunaay.

PEBEPC

o CoKOBMTMCKaY OCHaLleHU (PyHKUIE peBepc. FAKLWO COKOBUTUCKAY 3aCMITUBCH, NepeBediTb nepemukay y
nonoxeHHs R, WHek novHe obepTaTncs y 3BOPOTHOMY HaMNpPsiIMKY.

BVMKHEHHA

o L1106 BMMKHYTU Npunag — nepeBediTe nepemMmkay y nonoxeHHs O.

o [licnsa 3akiH4eHHs1 pobOTM BUMKHITL COKOBMTMCKAY 3 ENTIEKTPOMEPEXI.

KOPUCHI NMOPALMN:

o [lepen NpuroTyBaHHAM MOPKBSIHOMO COKY 3aMOuYiTb MOPKBY Ha 2 roguHwu. [lig yac gosrotpusanoro
30epiraHHs 0BOY BTpayvae BOSOry, TOMy COKYy 3 nonepegHb0 3amMOYeHOi MOPKBU BUnAEe 3HAYHO BinbLue.

o Y pasi npuroTyBaHHA s10My4YHOro CoKy, LWo6 BiH MEHLLE NiHMBCS, 40AANTE TPOLUKM NIMMOHY.

OYMLUEHHA

e BumuinTe BCi 3HIMHI YacTuHU Tennok BoAok 3 Mmunom. PinbTp Ta Yawy 3 TputaHy (PBA free) moxHa MuTu B

NOCYAOMWUIMHIN MaLUWHI 32 TeMnepaTypu He BuLle 50°C.

He BMKOPUCTOBYIMTE AN1S OUULLIEHHS MeTaniyHi WiTk1, abpasunBHi MUOYi 3acobm Um LLIKYPKY.

330BHI KOpPNYC NPOTMPaNTE BOSIOroH ryoKoHo.

He 3aHyptonTe Kopnyc y Boay.

3HiMHI NNacTUKOBI YaCTUHW COKOBUTMCKAYa MOXYTb OKpacUTUCA [OesSKUMU NPOAYKTaMW, Hanpuknag,

MOpPKBO. TOMy, ofpasy Mo 3aBepLUeHHi poboTu cnig BUMWTU iX 3 HEBESUKOK KiNbKiCTIO Heabpa3nBHOro

3acoby, nicng 4oro peTenbHO BUMUTU 1 BUCYLLIUTM.

« [ig Yac unweHHsA cokoBUTUCKaYa, HEOBXIAHO BIAYMHUTY KnanaH Ans MakyXu.

3BEPIFAHHA

o 36epirante BAMUTUIN Ta BUCYLUEHUA COKOBUTUCKAY Y 3ibpaHoMy BUrMNSA4i, B CYXOMY MicCLi.
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mmm | [eli cumBOn Ha BUpOOI, ynakosLi Ta/abo B CynpoBigHI OOKYMeHTaUjii 03Hayae, WO eneKkTpudHi Ta
€reKTPOHHI BUPOOM, a Takox Oartapenku, WO Oynu BUKOPUCTAaHi, HEe MNOBWHHI BMKMOATMCS pPas3oMm i3
3BMYaNHUMM NOBYTOBUMMU Biaxoaamu. Ix NoTpibHO 3aaBaTi A0 cnewiani3oBaHyX NyHKTIB NPUOMY.

[na oTpumaHHs goaaTKoBoI iHpopmaLii Woao icHytunx cucteM 36opy BioxodiB 3BEPHITLCA 40 MiCLEBUX
opraHis Bnaaw.

HanexHa yTunisauis gonomoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anobirtu MOXnIMBOMY HEraTMBHOMY BMMBY Ha
3[0POB’sl NIOAEN | CTaH HABKOJTMLUHBOrO CepefoBULLIA, SKUIN MOXE BUHUKHYTU B pe3yrnbTaTti HEMpaBUITbHOMO
NMOBOMXXEHHS 3 BiAxogamMu.

[ NAWOANAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK

KypmeTTi catbin anywsl!! SCARLETT cayga TaHOacbiHbIH ©HIMIH caTbiM anfaHbiHbI3 YLWIiH XoHe 6i3aiH
KOMMNaHusira ceHim apTkaHbIHbI3 YWiH Cisre anfbic akTambl3. Icke nanganaHy HyckaynbifblHOA CypeTTenreH
TeXHVKanbIK Tanantap opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusichbl ©3iHiH eHiMOepiHiH XofFapbl canachl
MEH ceHimai XXyMbicbliHa Keningik 6epegai.

SCARLETT cayga TaHbGacbIHbIH, OyMbIMbIH TYPMbICTLIK MyKTaXxgap LUeHOepiHAe nanganaHFaH >koHe icke
nanganaHy HyckaynbifblHOA KenTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH ke3ge, OyMbIMHbIH Kbi3MET
Mep3imMi OyrbiM TyTbIHYLWbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH LapTtrap
opblHAanfaH >xarganga, OyMbIMHBLIH KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLi KepceTKeH MEpP3iMHEH alTapribiKTal acybl
MYMKiH eKeHiHe eHZipyLUi TYTbIHYLWbINapAblH Ha3apbiH ayaapaabl.

KAYINCI3OIK LUAPATNAPDI

ManpganaHy kesiHge Oysbinmaybl YLWiH Kypanabl KongaHyablH angbliHaa ocbl Hyckayabl bIKbllacneH OKbiM
LUbIFbIHbI3.
AnfaLuKkbl KOCyablH angblHaa OyMbIMHbIH TEXHMKATbIK CMnaTTamMacbiHbIH KancbipMagarbl, 3NeKTp XyneciHge
KepCeTinreH napameTpriepiHe CONKECTIMNH TEKCEPIHI3.
Hypbiccbi3 kongay OynbIMHbBIH Oy3blnyblHa 9KeNin Cofybl, 3aTTan 3UsH in KENTipin XeHe nanganaHyLlblHbIH,
AeHcayrnblfblHa 3USH TUMi3Yi MYMKIH.
>KargaH TbiCc KonaaHbiMangbl.
Acnan Tek TypMbICTbIK MakKcaTTapAa faHa nanganaHyfa apHanfaH. Acnan eHepkacinTik )eHe cayaa-caTTblK
MakcaTblHOa KondaHyfa, CoHAan-aKk MblHa Xeprnepae navjanaHyra apHanvaraH:
OyKeHOepaeri, keHcenepaeri xoHe 0acka ga eHepKacCinTik yh-xannapaarbl Kbl3BMeTKepriepre apHanfaH
acyn anmMakTapbliHAa;
depmepriepaiH ynnepiHae;
KOHakyunepge, Motenbaepde, NaHcMoHaTTapda XKaHe conapfa yKcac TYpFblH Kannapga KnueHTTepaid
nanganaHyblHa apHanMaraH.
Erep wbipbIHOOriW 3/1€KTP XKYyMeciHe KOCbIFaH 60sica OHbI Tangayfa TUbIM canbiHagbl. XKababIKTbl
TasanaygplH angpiHga Hemece Ci3 oHbl KongaHbacaHbl3 3MeKTp XKYMECIHEH apKallaH COHAIPIN TacTaHbI3.
OneKTp TOfbIHbIH YPYblHA X8He XaHyfa Tan Gonmay yLiH, Kypanabl cyFa Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapFa
GaTtbipmaHpI3. Erep 6yn xargan 6onca, OHbl SMEKTP XYMeCiHeH Oepey CeHAipin TacTaHbl3 XeHe CepBuC
opTanbIfbliHa TEKCEPTIH3.
HeHe, xyrike He 6Gonmaca akbln-ov keMmicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbInfbIHbI Kayincia nawmganaHy YLl
Toxipnbeci meH Oinimi xeTkinikcia agampapablH (COHbIH, iWiHAe GananapgblH) Kayincisgiri ywiH >xayan
OepeTiH agam kagafanamaca Hemece acnanTtbl nanganaHy 6GowbiHwa Hyckay Gepmece, onapgpblH 6yn
acnanTbl KongaHybliHa 6onManabi.
bananap acnanneH onHamaybl yLWiH onapabl YHEMI Kagaranan oTbIpy Kepek.
KochbinFaH Kypanabl kapaycbi3 KangblpMaHpbI3.
bepeci nHakka eHrisinimereH kepek-xapakrapabl kongaHb6aHpI3.
KopekTeHy 6aybl 3akbiMAarnfaH Kypanabl KongaHoaHpls.
Kyat 6aybl 6yniHreH >karganga, katepaeH aynak 6ony yLiH OHbl aybICTbIpyAbl OHAIPYLI, CEPBUCTIK Kbl3MET
Hemece cofaH yKcac GiniKTi Kbl3aMeTkepnep icke acblpyfa THiC.
KopekTeHy 6aybiHbIH 6TKIp XNEKTEpP XaHe bICThIK YCTinepre TMMeYiH kagaranaHbi3.
KopekteHy 6ayblH TapTnaHbi3, bypanamaHbi3 xaHe el Hopcere opamaHpbis.
blcTblKk rasgbl Hemece 9nNekTPfiKk NNUTKara Kypandbl KOMMaHbI3, XbiNy KavHapriapbiHa OHbl >KaKblH
XanFacTblpMaHbI3.
KypangpblH KosfranyLbl 6enimgepiHe TUMEHI3.
Eckepty! Erep aHanbin TypaTbiH eneyiw 6yniHreH 6onca, acnantel nanganaHyra 6onMmangsl.
Kypangpl KocyablH angblHAa KaknakTblH ThiFbI3 XabblnFaHblHA k63 »eTkisiHi3. CisaiH KypanbiHbi3 Kaknafbl
AypbIC XXabblnMaraHaa Kypanabl aBTOMaTThl COHAIPIN TacTaWTbIH Kayinci3aik )KyneciMeH xabablikTanfsaH.
CaycaktapmMeH eHiMaepai uTepyre TubiM canblHagbl. Erep emic-kngekrepaiH KilLkeHTan KecekTepi
KblnTaga Typbin Karnca, MTepriwTi navganaHbiHbi3. Erep Oyn kemektecnece, anekTp XXyMeciHieH Kypanabl
OLipiHi3 XxoHe ceHaipin TacTaHbl3, OHbIH TangaHpbl3 XoHe biTenreH opbiHAApPAb! KaFbin Ta3apTbiHbI3.
Tonaccbi3 GapblHIWIA MYMKIH XXYMbIC yaKbiTbl — 7 MWHYTTaH ken emec, 7 MMHYTTaH KeM eMec
y3inicneH.
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OpaanbiM CypbINTay XeHe Tasanay anablHAa 3MeKTPp XYWeCiHEH KypbinfFblHbI COHAIPIN TacTaHbl3. bapnbik

anHanaTtbliH 6eniMaep >xaHe KO3FanTKbILW TOMbIK TOKTanyfa Tuic.

o OpAanbiM XyMbICTbl asikTaraHHaH KeWiH KypbINFbIHbl MiHOETTi TYPAE OLWipiHi3.

o Kypangbl eHiMaepMeH acbipa TUEeTNEH;3.

o LLbIpbIH CbIKKBIW acnanTbl 1 MUHYTTaH acTam Kocynbl 00C XypicTe kangbipyFa 6onvanabi.

o Erep 6ynbim Bipwama yakpIT 0°C-TaH TemMeH TemnepaTypada Typca, icke Kocap anablHAa OHbl KeM AgereHge
2 carat benme TemnepaTypacbiHAa yCTay KEpeK.

e OHAipywi OyMbIMHBIH Kayinci3giriHe, XXYMbIC OHIMAINir MeH XyMbIC MyMKiHAIKTEpiHE TyOerenni acep
etnentiH 6onmauwlbl e3repicTepai OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLUA €CKEpPTMNEeCTEH €EHridy KyKblfblH ©3iHae
Kangblpagbl.

« Xacan weifapbinfaH KyHi Oyribimaa xaHe (Hemece) kanTamaga, coHaan-ak inecne Kyxarramaga, XX XXXX
niwiMiHoe KepceTinreH, MyHOarbl anFallkbl eki caH «XX» — acan LiblFapblfiFaH anbl, Keneci TepT caH
«XXXX» — )acan LWblfapblfiFaH Xbibl.

WbIPbIHCbIKKbILWUTbIH EPEKLUENIKTEPI

e NipMeKTi LUbIPbIHCBLIKKbILLIMEH XXYMbIC icTereH kesge Maieri 6ap WbIpbliH WbiFaabl, MyHOAM LWbIPbIHHBIK
KypamblHOa »XacyHblK kebipek 6onagbl ga, on 6apbiHwa nangans WoipblH 605bin Tabbinagb.

o LLbIpbIHCBIKKBILWTLI Nanganany oHam api on oHau Xyblriagbl.

e Cy3ri MeH wWapa WiCTi, 4oMai CiHIPMEWTIH XaHe as3blK-TyfiKKe TUreH Kesge onapabl TOTbIKTaHObIPManTbIH
XaHapTnanblk eHiM — TpuTaHHaH XacasnfaH.

OAUbIHOAY

o Acnan KeKeHiCTepAdeH, >XeMicTepAeH, aclWenTeH, XWAeKTepAeH XaHadaH LWbIpblH AanbiHAay YLWiH
KonaaHbinagabi.

o AcnanTbl opaybillblHaH anblHpI3 Aa, acnanTblH 63iHiH XXaHe Kepek-KapaKTapblHbIH OyniHOereHiH TeKCepiHi3.

o A3bIK-TYIIKKE XaHacaTblH GenLeKTepiH Xakcbinan XyblHbI3 Aa, KEeNTiPiHi3.

o KopnycCTbIH CbIpTbIH XyMcaK AbIMKbIN LyOepekneH CypTiHi3.

o KekeHicTep MeH XXeMiC-KnaeKTi xakKkcbinan XyblHbl3. KaTTbl KabblfblH apLubin, CYMEKTEPiH anbin TacTaHplI3.
KewmicTepai asblk-Tynik canaTblH YHFblAaH OHalM eTeTiHAEN LWaFblH KecekTepre TypaHbls.

ECKEPTY:

o LLbIpbIHCBIKKBILLTBLI KOKOC, 6aHaH, aBoKao LWbIPbIHbIH ChIFy YLWiH NanganaHyra 6onvangpl.

o LLbIpbIHCBIKKBILLTBLI MblHANap4aH LWbIPbIH Cbify YLWiH nanganaHyra 6onagpl:

—XeMic-kngek: anma, anenbCuH, aHaHac, Kypma, wabgarnbl, MaHro aHe T.C.C.

—KOKOKHIC: KaTTbl KekeHic (Cabi3, Kbi3blnwa, Kblpblkkabat, kapTon, 6arart, TonMHambyp), coHoan-ak Xymcak
KOKeHiC (Kbl3aHakK, knap, ToTTi OypblILll, NUA3, capbiMcak) XoHe T.C.C.

—XWOEeKTep: KynnblHaW, TaHKypaw, cymerimeH Oipre aHap, cyweri 6ap >xaHe CcyMhekci3 >Xys3iMm, Kapakart,
KaprblfaH, kKapaxuaek *aHe T.C.C.

—LenTep MeH TamMblpnap: 0anablipKekK, akKerkeH, ackek, anos, 3iMaip aHe T.C.C.

—OypLuak TykbimagacTap: cos

—XaHfaKTapAaH XaHfak CyTiH xacayra 6bonagbl.

e KaTTbl opi WbIpbiHAbI XemicTepaeH (cabis, acwen, anenbCuH, XUAEKTEP) LWbIPbIH CYMblK 60nbIn WhiFagbl;
Xymcak xemictepaeH (kbldaHak, anmMypT, wabaagbl, Ta,bl 6acka) — e3be Topisgec Oonbin WeiFagpl; anva
LUbIPbIHBIHLIH KOKOMbIFbl anMaHblH KaTTbifblFbiHa 6annaHbiCTbl 6onagbl.

e bapbiHla Tasa LWbIpblH any YLWiH a3blK-TYNIKTIH Gip CTakaH LUbIPbIH LiblFaTblHHAH acnanTbiH MernLepiH
navganaHfaH »eH. A3bIK-TYNiKTiH BGip cTakaH WbIpblH anbliHAaTbIHHAH acaTblH MerLepiH nanganaHbaHbl3,
cebebi byn acnanTblH AYPLIC XKYMbIC iCTEMEYIHE BKenyi MYMKIH.

K¥PACTDbIPY / BOJILLEKTEY

BOJILLEKTEY:

o benwekTeygeH OypblH KO3FanTKbIWThLIH, ©LWipinin, acnanTblH, 3MeKTp XXeniCiHeH ablpaTblfiFfaHblHA Ke3
XKETKI3iH|3.

e YHFbIHbI cafaT TiMiHiH GafFbITbiHA KapCbl, KOPMNYCTbIH, XOfapfbl >XafblHOAfbI «» kannbiHa Gypay apKbiibl
YHFbIHbI afbITbIMN anblHbI3.

o WNipmekTi caraT TiniHiH, 6afbITbiHa Kapcbl Oypay apKbinbl LWbiFapbIn anbiHbI3.

o Cya3riHi anbin WhbIfbIHbI3.

o CopaH KeniH KopnyCTbIH, YCTiHr GeniriH arbiTbin anbiHbI3.

K¥PACTbBIPY:

o KypacTblpap angblHOa KO3FanTKbIWTbIH, OLWipinin, acnanTblH 3MeKTp XeniCiHEH ablpaTbifiFfaHblHA Ke3

YKETKIZIH|3.

KopnycTbiH, yCTiHri ©eniriH Ko3FanTkbIWw 6enikTiH YCTiHE OpPHATbIHbI3.

Cyarigeri xacbin 6enri kopnycTarbl »acbln 6enrire gan KkeneTiHAen eTin, Cy3riHi KOpNycTblH YCTiHri GeniriHe

OpHanNacTbIpbIHbI3.

YKomra apHarnfaH ThifbIHHbIH »Xa0blK EKEHiH TEKCEPIHI3.

CopfaH KewiH nipMekTi cafaT TiniHiH 6aFbITbiHAA TipkenreHwe 6ypay apkbifibl OPHaTbIHbIS.

. «» Benrici kopnycTblH, YCTiHr GeniriHaeri xacbin 6enrire gen keneTiHAEN €Tin YHFbIHbl OPHATLIHBI3 A3,

»Kacbin 6enri geHreniHaeri @ KannblHa AewiH confa kapam bypaHpI3.
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X¥MbICbI

ICKE KOCY XOHE A3bIK-TYNIKTI CAITY

o XKymbicTbl 6acTapgaH GypbiH YHFbIHBIH MbIKTan GeKiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

o LLbIpbIHCBIKKBILLTBI 3MEKTP XKeSliCiHE XarfaHbl3.

LUbIpbIH aFaTbIH LWYMEKTIH acTbiHa LUbIPbIHFA apHarfHaH bliAbICTbI, )XOM LUbIFATbIH LWYMEKTIH acTblHa XOMfFa

apHanfaH blabICTbl KOMbIHbI3.

W bipbIHCBIKKBILLTHI icke Kocy ywiH ON/O/R kockbiwbiH ON kannbiHa aybICTbIPbIHbI3.

HanblHaanfaH KeKeHiIC NeH XXeMICTEpPAi WbIPbIHCLIKKbILLKA carnbim, YCTIHEH UTepriluneH can 6acbiHKbIpaHpbI3.

CAYCAKMEH HEMECE BACKA BIP 3ATTAPMEH ELUKALLIAH OA UTEPYTE BONMAIAbBI.

o A3bIK-TYNIKTi TeK KO3FanTKbIl XXYMbIC iCTen TypFaHAa faHa canblHbI3.

TAMLUWBbI-CTONM

e LUbIPbIHCBIKKBILTLIH, WyMeriHae « TaMLbI-CTOM» KnanaHbl 6ap, on XyMbIC asikTanfaHHaH KeMiH LWbIPbIHHbIH,
aryblHa >xxon 6epmengi.

o LUbipbliH ganbiHaay ©OapbicbiHAa «Tamubl-CTOM» KranaHbliH KaybiN KOMbIHLI3, COHAA LWbIPbIHHBbIH O3Mi
KaHbIFblpaK api KypambiHOaFbl nangansl 3attap kebipek 6onbin weiFagbl. AcnanTaH LWbIPbIH aFyblHa XXoHe
acnanTblH O6y3binybiHa o 6epmMey YLiH Wwapagafbl WbIPbIHHbIH AeHreniH 6akpinan oTblpbIHbI3.

PEBEPC

o LLbIpbIHCBIKKBIW peBepc DYHKUMSICBIMEH >XapakTanfaH. Erep LWbIpbIHCLIKKbILW GiTenin Kanca, KockbiwTbl R
KannblHa KOWbIHbI3, NipMeK Kepi bafbiTTa avHana 6actangpl.

oulirPy

e AcnanTbl eLwipy YLiH KOCKbILWTLI O KannbiHa aybICTbIPbIHbI3.

o KyMbICTbI asKTaFraHHaH KeMiH LUbIPbIHCBIKKBILLTBI ANIEKTP XKEeTiCiHEH aXKblpaTblHbI3.

NAWOANbI KEHECTEP:

o Cobi3geH WhIpblH AanbiHOap angbiHaa cabisdi 2 caFaTt cyFa carnbin KOWbiHbI3. ¥3aK yakbIT CakTarnfaH Kkesae
KOKOHICTIH bifiFanbl asangbl, COHAbIKTAH anfblH ana cyfa canblHFaH cobi3geH LbIpbiH angekanga ken
WblFagbl.

o Anma WbIPbIHBIH AanblHAaFaH Ke3ae, OHbIH KenipLlyiH a3anTy YLUiH WwamManbl IMMOH KOCbIHbIS3.

TA3AJAY

e AcnanTtblH, anmManbl OeniwekTepiHi{ 6apnblfblH Kblbl CabblH CyFa XyblHbI3. Cy3riHi eHe TpuTaHHaH
XacanfaH wapaHbl (PBA free) bigbic xyfbill mawunHaga 50°C-taH acnanTblH TemnepaTypaja Xyyra
oonagpl.

» Tasanay ywiH meTann weTtkenepai, TYpnini Xyfbill KypaniapAbl HeMece ereykym Karasibl navaanaHyra
conmangpl.

o KopnyCTbIH CbIpTbIH ObIMKbIIT )XOKEMEH CYPTIHi3.

o KopnycblH cyfa canyra 6onmangpl.

o LLbIpbIHCBIKKBILLTBLIH, anmMarnbl nnactMacca GenwekTepiHe Kenbip asbiK-TYMiKTiH, Mbicanbl, cabisaiH, 6osybl
XKYFybl MyMKiH. COHABIKTAH XYMbICTbl asikTaraH 6eTTe onapdbl Typnifi €Mec Xyfbil KypangblH LlafbiH
MerLepiMeH Xyblir, COO4aH KEWiH >akcbinan Lwanbin, KypFaTy Kaxer.

o LLbIpbIHCBIKKBILLTLI Ta3anaraH Ke34e XXOMFa apHarFaH KnanaHibl ally Kepek.

CAKTANYbI

o XKybinFaH xXeHe KyprafaH LWbIPbIHCLIKKbILITBI KypacTbipyribl KYWiHOE KypFaK XXepae CakTaHbI3.

mmm OHimJeri, KopanTafrbl XoHe/Hemece KOCbIMLUA KyKaTTafbl OocbliHAanW 6enri  kongaHbiniFaH anekTpnik
)KOHE 3NeKTPOoHAbIK Oyrbimaap MeH GaTtapenkanap kagiMri TYPMbICTbIK kangblkTapMeH Oipre LbiFapbinivaybl
Kepek gerengi 6ingipeai. Onapgbl apHanbl kabbingay 6eniMwenepiHe eTKi3y KaxeT.

KanabikTapabl XuHay Xymenepi Typanbl KOCbiMLLA MafiMETTep any YLUiH »eprinikTi 6ackapy opraHgapbliHa
xabapnachblHpI3.

Kangelkrapabl Aypbic kagere xapaTy baransl pecypcrapibl cakTayra xaHe KanablkTapabl QypbIC Wkifapmay
canjapblHaH ajaMHblH [eHcaynblfblHa X9He KopluaraH opTara KeneTiH Tepic aceprnepfiH angblH anyra
KemekTecen,i.
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] KASUTAMISJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite véimalikke vigu ja
ohte seadme kasutamisel.
Enne teekannu esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvorgu andmetele.
Vale kasutamine vdib pbhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise
kahjustamist.
Arge kasutage seadet viljas.
Seade on ette ndhtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud todstuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kddginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.
On keelatud mahlapressi lahti votma, kui seade on vooluvorku iihendatud. Eemaldage seade
vooluvoérgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil mahlapressi ei kasutata.
Elektrilddgi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ja teistesse vedelikesse. Kui seade
on vette sattunud, eemaldage mikser kohe vooluvdrgust ja viige lahimasse teeninduskeskusesse
kontrollimiseks.
Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle fiitsilised, tunnetuslikud vdi vaimsed véimed on
alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all v&i kui neid
ei ole juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.
Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega mangida.
Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.
Arge kasutage lisaosi, mis ei kuulu seadme komplekti.
Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu véltimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus
voi muu analoogiline kvalifitseeritud personal.
Arge kasutage vigastatud toitejuhtmega seadet.
Arge puilidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge Iahima Teeninduskeskuse
poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.
Arge témmake toitejuhtmest, arge murdke seda ega kerige millegi imber.
Arge pange seadet kuumale gaasi- voi elektripliidile, rge jatke seadet kuumade kohtade lahedale.
Arge puutuge seadme pdérievaid osi.
Hoiatus! Seadet mitte kasutada, kui p&6rlev sdel on vigastatud.
Enne seadme sisselllitamist veenduge, et kaas on lukustatud. Seade on varustatud ohutussiisteemiga, mis
[Ulitab seadme automaatselt valja kaane vale paigaldamise korral.
On keelatud toiduained s6rmedega sisse toppida. Kui puuviljade tlkikesed on ettesddtmistorru  kinni
jaanud, likake need tdukurit kasutades alla. Kui see ei aidanud, lilitage seade vaélja, eemaldage
vooluvdrgust, vdtke see lahti ning puhastage ummistunud kohad ara.
Arge kasutage mahlapressi iile 7 minuti ning tehke vahemalt 7-minutiline vaheaeg.
Eemaldage seade vooluvorgust enne selle lahtivitmist ja puhastamist. Kéik pddrlevad osad ja mootor
peavad seiskuma.
Parast kasutamist lulitage seade kindlasti valja.
Arge koormake seadet toiduainetega ile.
Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.
Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt
2 tundi toatemperatuuril.
Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis
ei mojuta selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.
Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vbi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus
esimesed kaks numbrit XX tahendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

MAHLAPRESSI ISEARASUSED

Kasutades tigumahlapresse, saadakse viljalihaga mahla, mis sisaldab rohkem kiudaineid ja on kasulikum.
Mahlapress on lihtsalt kasutatav ja kergesti pestav.

Filter ja kauss on tehtud Tritanist, innovaatilisest plastist, mis ei ima 16hnu ega maitseid ning ei hapenda
toiduaineid kokkupuutel nendega.

VALMISTUMINE

Seade on ette nahtud varskelt pressitud mahlade valmistamiseks kdogi- ja puuviljadest, maitserohelisest
ning marjadest.

Pakkige seade lahte ja kontrollige, et toode ja tarvikud ei oleks kahjustatud.

Peske hoolikalt ja kuivatage osad, mis puutuvad kokku toiduainetega.

PUhkige korpus valjastpoolt kergelt niisutatud pehme lapiga.

Peske kddgi- ja puuviljad hoolikalt puhtaks. Eemaldage kévad kestad ja seemned. Ldigake viljad vaikesteks
tikkideks, mis mahuksid kergesti kaelusesse.
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TAHELEPANU!

o Mahlapressi ei tohi kasutada mahla saamiseks kookospahklitest, banaanidest ja avokaadodest.

o Mahlapressi voib kasutada mahla valmistamiseks:

—puuviljadest: duntest, apelsinidest, ananassidest, hurmadest, virsikutest, mangodest jne;

—koogiviljadest: nii kdvadest (porganditest, peetidest, kapsastest, kartulitest, bataatidest, maapirnidest) kui ka
pehmetest (tomatitest, kurkidest, paprikatest, sibulatest ja kiislaukudest) jne;

—marjadest: maasikatest, vaarikatest, granaatduntest koos seemnetega, viinamarjadest seemnetega ja ilma,
sdstratest, karusmarjadest, mustikatest jne;

—rohttaimedest ja juurtest: sellerist, petersellist, tillist, aaloest, ingverist jne;

—kaunviljadest: sojaubadest;

—pahklitest voib teha pahklipiima.

o Kdvadest ja mahlakatest viljadest (porgand, maitseroheline, apelsinid, marjad) tuleb mahl vedel; pehmetest
viljadest (tomatid, pirnid, virsikud jne) plreejas; dunamahla konsistents oleneb nende kévadusest.

o Maksimaalselt puhta mahla saamiseks on soovitatav kasutada toiduaine kogust mitte Ule Uhe klaasitaie.
Arge kasutage toiduainet rohkem kui Uhe klaasitdgie mahla saamiseks, sest see voib pdhjustada seadme
rikke.

KOKKUPANEK / LAHTIVOTMINE

PA3BOPKA:

« Enne lahtivétmist veenduge, et mootor on valja lilitatud ja seade vooluvorgust eemaldatud.

o VVbtke ara kaelus, poorates seda vastupaeva asendi suunas korpuse ulaosal.

o Votke valja tigu, keerates seda vastupaeva.

o Votke valja filter.

o Parast seda votke lahti korpuse (laosa.

KOKKUPANEK:

o Enne kokkupanekut veenduge, et mootor on valja lulitatud ja seade vooluvdrgust eemaldatud.
o Paigaldage korpuse llaosa mootoriosale.

Pange filter korpuse Ulaossa nii, et roheline mark filtril ihtiks rohelise margiga korpusel.
Kontrollige, et jaakide kork oleks kinni.

Seejarel paigaldage tigu, keerates seda paripaeva kuni I6puni.

Paigaldage kaelus nii, et mark Uhtiks rohelise margiga korpuse Ulaosal, keerake seda vasakule kuni

asendini @ rohelise margi tasandil.

KASUTAMINE

SISSELULITAMINE JA TOIDUAINETE ETTEANDMINE

o Enne t66 alustamist veenduge, et kaelus on tugevalt kinnitatud.

« Uhendage mahlapress vooluvérku.

» Asetage mahlatila alla mahlandu, jaagitila alla aga ndu jaakide jaoks.

o Keerake luliti ON/O/R asendisse ON, et mahlapress sisse lilitada.

Pange ettevalmistatud k6dogi- voi puuviljad mahlapressi, aidates kergelt tdukuriga.

o MITTE MINGIL JUHUL ARGE TEHKE SEDA SORMEDE VOI KORVALISTE ESEMETEGA.

o Sisestage toiduained ainult té6tava mootoriga.

TILGAKLAPP

o Mahlapressi tilal on tilgaklapp, mis hoiab ara mahla valjavoolu parast t66 Idpetamist.

o Mahla valmistamise ajal hoidke tilgaklapp suletuna, sest siis tuleb mahl tugevama maitsega ja suurema
kasulike ainete sisaldusega. Kontrollige mahla taset ndus, et valtida tilkumist ja seadme kahjustamist.

REVERS

« Mahlapressil on reversi funktsioon. Kui seade on kinni jooksnud, keerake liliti asendisse R ning tigu hakkab
podrlema vastupidises suunas.

SISSELULITAMINE

o Seadme valjalllitamiseks keerake lUliti asendisse O.

o T60O Idpetamisel eemaldage mahlapress vooluvorgust.

KASULIKKE NOUANDEID:

o Enne porgandimahla valmistamist leotage porgandeid kaks tundi. Pikaajalisel sailitamisel kaotavad
kodgiviljad niiskust. Seeparast tuleb eelnevalt leotatud porganditest marksa rohkem mahla.

o Et Gunamahl valmistamisel vahem vahutaks, lisage veidi sidrunit.

PUHASTAMINE

o Peske koik lahtivbetavad osad puhtaks sooja vee ja seebiga. Filtrit ja Tritanist (PBA free) kaussi voib pesta
ndudepesumasinas temperatuuril mitte tle 50°C.

« Arge kasutage puhastamiseks metallharju, abrasiivseid pesuvahendeid vdi liivapaberit.

« Valjastpoolt puhkige korpust niiske kdsnaga.

« Arge uputage korpust vette.

o Mahlapressi lahtivbetavad plastosad vdivad mdnede toiduainete, naiteks porgandi toimel varvuda.
Seeparast tuleb need otsekohe péarast kasutamist pesta vahese mitteabrasiivse pesuainega, hoolikalt
loputada ja kuivatada.
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Mahlapressi puhastamise ajal tuleb avada jaagiklapp.

SAILITAMINE

Hoidke pestud ja kuivatatud mahlapressi kokkupandult kuivas kohas.

mmm Antud stimbol tootel, pakendil ja/vbéi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejdatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jdatmete kogumise susteemidest podrduge kohalike
véimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset mdju inimeste
tervisele ja umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LV I:I_ETO§ANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu
radiSanas lietoSanas laika.
Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes,
atbilst elektrotikla parametriem.
Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas
kaitéjumus.
Neizmantot arpus telpam.
lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai
izmantoSanai, ka arT izmantoSanai:

veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas raZzo$anas telpas;

lauksaimnieku majas;

klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un lidzigas apmesanas vietas.
Aizliegts izjaukt sulu spiedi, ja ta ir pievienota elektrotiklam. Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla
pirms tas tiriSanas, vai ari tad, ja JUs to neizmantojat.
Lai izvairitos no elektrostravas trieciena vai uzliesmoSanas, neieievietojiet ierici ddent vai kada cita
Skidruma. Ja tas ir noticis, nekavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un dodieties uz tuvako Servisa centru.
lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai
intelektualam spé&jam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav
instrugjusi ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu
Bérni ir jakontrole, lai nepielautu spéléSanos ar ierici
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices pamatkomplekta.
Baro$anas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai
analogiskam kvalificétam personalam
Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.
Necentieties patstavigi labot ierici. Bojajumu raSanas gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekoijiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.
Nevelciet, negrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.
Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai elektroplits, ka arT pie citiem siltuma avotiem.
Neaiztieciet ierices rotéjodas dalas.
Bridinajums! Nedrikst izmantot ierici ar bojatu rot&joso sietu.
Pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, vai vacins ir kartigi nostiprinats. Jlsu ierice ir aprikota ar droSibas
sistému, kas automatiski to atslédz nepareiza vacina uzlikSanas gadijuma.
Aizliegts produktus spiest ar pirkstiem. Ja auglu gabalini ir iespradudi atvéruma, izmantojiet stampu. Ja tas
nepalidz, izslédziet ierici, atvienojiet to no elektrotikla, izjauciet un iztiriet.
Maksimalais pielaujamais nepartrauktas darbibas laiks — ne vairak ka 7 minates, ar partraukumu ne
mazaku par 7 minatém.
Katru reizi pirms ierices izjaukS8anas un tiriSanas atvienojiet to no elektrotikla. Visam iekartas rotéjosajam
dalam un motoram pilniba jaapstajas.

Izslédziet ierici katru reizi péc tas lietoSanas.
Neparslogojiet ierici ar produktiem.
Nav ieteicams turét sulu spiedi ieslégtu tuksgaita ilgak par 1 minati.
Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.
Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

IzgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka ari pavaddokumentos, formata
XX XXXX, kur pirmie divi cipari XX ir izgatavoSanas ménesis, nakamie Cetri XXXX — izgatavoSanas gads.
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SULU SPIEDES IPATNIBAS

¢ |lzmantojot ar gliemezZskravi aprikotds sulu spiedes, tiek iegita sula ar mikstumu. Tada sula ir vairak
Skiedrvielu un ta ir veseligaka.

o Sulu spiede ir vienkarSa lietoSana un viegli mazgajama.

o Filtrs un trauks ir izgatavoti no Tritana — inovativa plastmasas materiala, kas neuzsiic smakas, garSas un
neoksidé produktus, kas ar to saskaras.

SAGATAVOSANA

o lerice paredzéeta svaigi spiestu sulu pagatavoSanai no darzeniem, augliem, zalumiem, ogam.

o Atbrivojiet ierici no iepakojuma un parbaudiet, vai izstradajums un ta piederumi nav bojati.

o Ripigi nomazgajiet dalas, kas saskarsies ar produktiem, un nozavéjiet tas.

o Korpusa arpusi noslaukiet ar mikstu samitrinatu lupatu.

o Rlp1gi nomazgajiet darzenus vai auglus. Nomizojiet un iznemiet kaulinus, sagrieziet nelielos gabalinos, lai
tos viegli varétu ievietot iepildiSanas kakla.

UZMANIBU:

o Sulu spiedi nedrikst izmantot sulas iegtiSanai no kokosiem, bananiem, avokado.

o Sulu spiedi var izmantot sulas iegtiSanai no:

—augliem: aboliem, apelsiniem, ananasiem, persikiem, mango u.c.

—darzeniem: gan cietiem (burkani, bietes, kaposti, kartupeli, batates, topinambdri), gan mikstiem (tomati,
gurki, paprika, sipoli, kiploki) u.c.

—o0gam: zemeném, aveném, granataboliem ar kauliniem, vinogam ar kauliniem un bez, janogam, érkSkogam,
melleném, u.c.

—zalumiem un sakném: selerijam, pétersiliem, dillém, alvejas, ingvera, u.c.

—pakSaugiem: sojas

—no riekstiem var gatavot riekstu pienu.

e No cietiem un suligiem produktiem (burkani, zalumi, apelsini, ogas) iznak Skidra sula; no mikstiem
produktiem (tomati, bumbieri, persiki u.c.) — biezsula; abolu sulas konsistence ir atkariga no abolu cietibas.

o Lai iegutu maksimali tiru sulu, ieteicams izmantot tik daudz produkta, cik nepiecieSams vienai sulas glazei.
Neizmantojiet vairak produkta, neka nepiecieSams vienas sulas glazes iegisanai, jo tas var izraisit ierices
bojajumu.

SALIKSANA / IZJAUKSANA

IZJAUKSANA:

o Pirms izjaukSanas parliecinieties, ka motors ir izslégts un ierice ir atvienota no elektrotikla.

o Nonemiet kaklu, pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam, stavokla virziena uz korpusa
augsdalas.

Iznemiet gliemezskrivi, pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam.

Iznemiet filtru.

o P&c tam nonemiet korpusa augsdalu.

SALIKSANA:

o Pirms salikSanas parliecinieties, ka motors ir izslégts un ierice ir atvienota no elektrotikla.
Uzstadiet korpusa augsdaju uz motora dalas.

levietojiet filtru korpusa aug8dala ta, lai zala atzime uz filtra savietotos ar zalo atzimi uz korpusa.
Parbaudiet, lai izspaidu aizbaznis batu aizveérts.

Pé&c tam uzstadiet gliemeZskrivi, pagriezot to I1dz galam pulkstenraditaja virziena.

Uzstadiet kaklu ta, lai atzime savietotos ar zalo atzimi uz korpusa augsdalas, pagrieziet pa kreisi I1dz

pozicijai @ zalas atzimes limenr.

DARBIBA

IESLEGSANA UN PRODUKTU PADEVE

« Pirms darba sakuma parliecinieties, ka kakls ir stingri nofikséts.

» Pievienojiet sulu spiedi elektrotiklam.

« Novietojiet zem sulas snipisa sulas trauku, bet zem izspaidu snipisa izspaidu trauku.

« Parslédziet sledzi ON/O/R stavokit ON, lai ieslégtu sulu spiedi.

lepildiet sagatavotos darzenus vai auglus sulu spiedé, mazliet piespieZot ar stampu.

« NEKADA GADIJUMA NEDARIET TO AR PIRKSTIEM VAI NEPIEDEROSIEM PRIEKSMETIEM.

o Produktus iepildiet tikai motora darbibas laika.

PRETPILESANAS SISTEMA

o Uz sulu spiedes snipisa ir pretpiléSanas varsts, kas novérs sulas noplidi péc darba beigam.

o Sulas pagatavoSanas laika turiet pretpiléSanas varstu aizvértu, tad sulas garSa bids piesatinataka un taja
blds vairak veseligu vielu. Kontrolgjiet sulas I'meni trauka, lai izvairttos no sulas noplides un ierices
bojajuma.

REVERSA FUNKCIJA

e Sulu spiede ir aprikota ar reversa funkciju. Ja sulu spiede ir aizkepusi, parslédziet slédzi stavokll R,
gliemezskrive saks griezties pretéja virziena.
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IZSLEGSANA

Lai izslegtu ierici, parslédziet slédzi stavoklr O.
Beidzot darbu, atvienojiet sulu spiedi no elektrotikla.

NODERIGI PADOMI:

Pirms burkanu sulas pagatavoSanas iemérciet burkanus tGdent uz 2 stundam. ligstodas glabasanas laika
darzenis zaudé ddeni, tapeéc no ieprieks izmércétiem burkaniem varés iegit daudz vairak sulas.
Lai abolu sulai gatavoSanas laika veidotos mazak putu, pievienojiet mazliet citrona.

TIRISANA

Nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un ziepém. Tritana filtru un trauku (nesatur PBA) var
mazgat trauku mazgajama masina temperatdra I1dz 50°C.

Neizmantojiet tiriSanai metala birstes, abrazivos mazgasanas lidzek|us vai smilSpapiru.

Korpusa arpusi noslaukiet ar samitrinatu sakli.

Nemeérciet korpusu tdent.

Dazi produkti, pieméram, burkani, var nokrasot sulu spiedes plastmasas dalas. Tapéc uzreiz péc darba
beigdm nomazgajiet tas ar nelielu neabraziva Ilidzekla daudzumu, péc tam ripigi noskalojiet un nozavéjiet.
Sulu spiedes tiriSanas laika izspaidu varstam jabat atvértam.

GLABASANA

Nomazgatu un nozavétu sulu spiedi glabajiet salikta veida sausa vieta.

== Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegGtu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Naudoti tik patalpose.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:

parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;

akininky namuose;

klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.
Draudziama ardyti sul€iaspaude, jeigu jj jjungta j elektros tinklg. Pried valydami prietaisg arba jo
nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
Nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius, nes elektros sroveé gali Jus nutrenkti arba prietaisas gali
uzsidegti. Jvykus tokiai situacijai, iSjunkite jj iS elektros tinklo ir kreipkités j Serviso centrg patikrinimui.
Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar
saugg atsakingas asmuo.
Vaikus reikia prizidreti, kad jie nezZaisty prietaisu.
Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.
Nenaudokite nejeinanciy j pristatymo komplektg reikmeny.
Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezidros tarnyba ar
kvalifikuotas personalas.
Nebandykite savarankiSkai taisyti prietaiso. Atsiradus nesklandumams kreipkités j artimiausig Serviso
centra.
Pasirlpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.
Netempkite, nepersukite ir nevyniokite laido.
Nestatykite prietaiso ant karStos elektrinés ar dujinés viryklés ir Salia Silumos Saltiniy.
Nelieskite judanciy prietaiso daliy.
|spéjimas! Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas besisukantis sietas.
Prie$ jjungdami prietaisg jsitikinkite, kad jo dangtelis patikimai uZfiksuotas. Jlsy prietaise yra jrengta
saugumo sistema, kuri automatiskai iSjungs prietaisg, jei dangtelis buvo neteisingai uzdarytas.
Draudziama stumti produktus pirStais. Jeigu vaisiy gabaliukai uzstrigo jkrovimo angoje, pasinaudokite
stamikliu. Jeigu tai nepadéjo, iSjunkite prietaisg ir iStraukite laidg iS elektros lizdo. Tada prietaisg iSardykite ir
iSvalykite uzsikim3usias vietas.
Maksimalus leistinas prietaiso veikimo laikas be sustojimy — ne daugiau kaip 7 minutes, su
pertrauka ne maziau kaip 7 minutés.
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o Kiekvieng kartg prie$ iSardydami ir valydami prietaisg iSjunkite jj i8 elektros tinklo. Visos sukamosios dalys ir
variklis turi pilnai sustoti.

Kiekvieng kartg baige darbg batinai iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo.

Neperkraukite prietaiso produktais.

Nerekomenduojama palikti sul€iy spaudyklés jjungtos tusc€igja eiga ilgiau nei 1 min.

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prieS jjungdami prietaisg

palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionalumg bei esmines savybes.

« Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX
formatu, kur pirmieji du simboliai ,XX* Zymi pagaminimo ménesj, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX*
Zymi pagaminimo metus.

SULCIY SPAUDIMO |TAISO YPATYBES

o Naudodami sraigtines sulCiaspaudes, galite pagaminti sul€iy su minkstinu, nes tokiose sultyse daugiau
Igstelienos ir jos labiausiai naudingos.

o SulCiapspaude lengva naudoti ir ji lengvai plaunama.

e Filtras ir dubuo pagaminta i$ tritano - inovacinis plastikas, j kurj nejsigeria kvapai, skoniai ir nertgstina
produktai esant sglyCiui su jais.

PARENGIMAS

¢ Prietaisas naudojamas gaminti Sviezias sultis i$ darzoviy, vaisiy, zalumyny, uogy.

¢ ISpakuokite prietaisg ir patikrinkite, ar nepazeistas prietaisas ir jo priedai.

¢ Ripestingai iSplaukite dalis, kurios turi sglytj su maisto produktais, ir iSdZiovinkite.

e Korpuso iSore nuvalykite minkstu, Siek tiek sudrékintu audiniu.

o Rlpestingai nuplaukite darzoves / vaisius. PaSalinkite kietg zZievele ir kauliukus. Supjaustykite vaisius
mazais gabaliukais, kad jie lengvai pralysty po produkty jdéjimo anga.

DEMESIO!

« Sul¢iaspaudés negalima naudoti sultims i$ kokosy, banany, avokady.

« Sul¢iaspaude galima naudoti sultims iS:

—i8 vaisiy: obuoliy, apelsiny, ananasy, persimony, avokady, persiky, mango ir t. t.

—i8 darzoviy: kaip kiety (morky, burokeéliy, kopusty, bulviy, batatas, bulviné saulégrgza), taip pat minksty
(agurkai, saldds pipirai, svoginas, ¢esnakas) ir t. t.

—i8 uogy: brasdkeés, avietes, granatos su kauliukais, vynuogés su kauliukais ir be jy, serbentai, agrastai,
Silauogés ir t. t.

—i8 Zoliy: salieras, petrazolé, krapai, alavijas, imbieras ir t. t.

—i$ ankstiniy: soja

—i$ rieSuty galima gaminti rieSuty piena.

« IS kiety ir sultingy vaisiy (morka, zalumynai, apelsinai, uogos) sultys gaunamos skystos; i§ minksty vaisiy
(pomidory, kriauSiy, persiky ir t. t.) - tirStos; sul&iy tirStumas i$ obuoliy priklauso nuo jy kietumo.

o Norint gauti maksimaliai Svarias sultis, rekomenduojamas produkto kiekis - ne daugiau nei viena stikliné.
Nenaudokite produkty daugiau nei viena stikliné sulCiy, nes galima sugadinti prietaisa.

SURINKIMAS / ISMONTAVIMAS

ISMONTAVIMAS:

» Prie$S iSmontavima jsitikinkite, kad variklis iSjungtas ir prietaisas bty iSjungtas i§ maitinimo tinklo.

o Nuimkite Ziotis, pasukdami jas pries laikrodZio rodykle ,«»“ (atidaryta) padétimi virSutinéje korpuso dalyje.

o |Simkite sraigtg, pasukdami prie$ laikrodZio rodykle.

« |Straukite filtrg.

» Tada nuimkite virSutinge korpuso dal;.

SURINKIMAS:

o Prie$ surinkdami, jsitikinkite, kad variklis iSjungtas ir prietaisas iSjungtas i$ maitinimo tinklo.

« Sumontuokite virSutine korpuso dalj ant variklinés dalies.

o |dékite filtrg j virSutine korpuso dalj tokiu bidu, kad zalioji filtro Zyma sutapty su zaligja korpuso zyma.

o Patikrinkite, kad bdty uzdaryta spaudimo anga.

o Tada sumontuokite sraigta, pasukdami jj pagal laikrodZio rodykle iki galo.

» Nustatykite jdéjimo angos konstrukcijg tokiu badu, kad zyma sutapty su Zalia Zyma virSutinéje korpuso

dalyje, prasukite j kaire iki pozicijos Zalios zymos lygiu.
NAUDOJIMAS
JJUNGIMAS IR PRODUKTUY |DEJIMAS
PrieS pradédami darba, jsitikinkite, kad antgalis baty patikimai uzfiksuoti.
 Prijunkite sulCiaspaude prie maitinimo tinklo.
o Padékite po snapeliu sul€iy talpos, o po i§spaudy snapeliu jy talpa.
o Pasukite perjungéjg ,ON / R* ,ON* padétimi, kad jjungtuméte suliaspaude.

Patalpinkite paruostas darzoves ar vaisius | sulCiaspaude, lengvai spausdami stamikliu.
JOKIU BUDU NEDARYKITE TO PIRSTAIS AR PASALINIAIS DAIKTAIS.
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« |dékite produktus tik veikiant varikliui.

,STOP-LASAS

« SulCiaspaudés noseléje yra ,stop-lasas” voztuvas, kuris neleidzia pratekéti sultims baigus darba.

o Ruosiant sultis, ,stop-lasas” voztuvas turi bati uzdarytas nes sultys bus stipresnio svorio ir jose bus daugiy
vertingy medziagy. Kontroliuokite sul€iy lygj dubenyje, kad iSvengtuméte pratekejimo ir nesugadintuméte
prietaiso.

ATGALINE KRYPTIS

o SulCiaspaudéje sumontuota reversiné funkcija. Jei sulCiaspaudé uzsikimSo, pasukite perjungéjg R padétimi,
sraigtas pradés suktis atgaline kryptimi.

ISJUNGIMAS

e Norédami iSjungti prietaisg - nustatykite perjungéja , O padétimi.

¢ Baige darbg, atsukite sulCiaspaude i§ maitinimo tinklo.

NAUDINGI PATARIMAI

o PrieS ruoSdami morky sultis, uzmerkite morkas 2 val. llgai saugant darzoves, jos praranda drégme, todél
gausite Zymiai daugiau suliy i anksto uzmerkty darzoviy.

« Ruosiant obuoliy sultis, kad jos maZiau putoty, pridékite Siek tiek citrinos.

VALYMAS

« ISplaukite visas iSimamas dalis Siltu vandeniu su muilu. Filtras ir dubuo i$ tritano (be PVA) galima plauti

indaplovéje esant ne aukstesnei nei 50°C temperatdrai.

Nenaudokite valymui metaliniy Sepeciy, abrazyviniy plovikliy ar Svitrinio popieriaus.

Drégna kempinéle nuvalykite korpuso iSore.

Nemerkite korpuso j vanden;.

Nuimamos sulCiaspaudés plastikinés dalys gali nusidazyti nuo kai kuriy produkty, pvz. morky. Todél i$ karto

baige darbg, reikia iSplauti juos nedideliu neabrazyvios priemonés kiekiu, tada riGpestingai iSplauti ir iSdzidti.

o Valydami sulCiaspaude, atidarykite spaudimo voZtuva.

SAUGOJIMAS

o Laikykite iSplautg ir iSdziovintg sulCiaspaude surinktg sausoje vietoje.

=== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty badti iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis
buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités | vietines
valdzios institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galinCio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

B HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék haszndlata el6tt, a készulék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a
Hasznalati utasitast.

o A készulék els6 hasznalata el6tt, ellendrizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos
hal6zat adataival.

¢ A helytelen kezelés a készllék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz
vezethet.

o Szabadban hasznalni tilos!

o A készilék kizardlag haztartasban hasznalhaté. A készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi
hasznalatra illetve nem hasznalhato:

—személyzet altal Gizletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

—farmhazakban;

—szallodak, motelek, panzidk, illetve egyeb hasonld szallas vendégei altal.

o Szétszerelni a gyiimolcsfacsarét bekapcsolt allapotban tilos! Tisztitas el6tt, vagy hasznalaton kivl
aramtalanitsa a készuléket.

« Aramiités, elektromos tiiz elkeriilése érdekében ne meritse a késziiléket vizbe, vagy mas folyadékba.
Hogyha ez megtdrtént, azonnal aramtalanitsa a késztléket és vigye el a kdzeli szervizbe.

o A késziléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességi személyek (beleértve a
gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkezd személyek felligyelet nélkdil, illetve, ha
nem részeslultek kioktatasban a készullék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

o A gyermekeket tartsa fellgyelet alatt a készllékkel vald jatszas elkertilése érdekében.

« Ne hagyja feligyelet nélkiil a bekapcsolt készuléket.

o Ne hasznalja a készlléket karosodott vezetékkel.

o A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerlilése érdekében annak cseréjét végezze a gyarto
a szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

o Ne prébalja egyedil szétszerelni a gyimolcsfacsardt, forduljon szervizhez.
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Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne allitsa a készuléket forro tlizhelyre, héforras kozelében.

Ne érjen a készilék mozgé részeihez.

Bekapcsolas elétt zarja le a fedét. Az On gylimélcsfacsardja védérendszerrel van felszerelve, amely a fedél
helytelen zarasa esetén automatikusan kikacsolja a késziléket.

Figyelmeztetés! Ne haszndlja a készlléket meghibasodott forgdszitaval.

Az élelmiszereket ujjal nyomni tilos!

o Ha a gyumolcsfacsard torkaban megakadtak a gyimolcsdarabok — hasznalja a tolérudat. Ha ez nem segit -
aramtalanitsa a készuléket, szerelje szét és tisztitsa meg az eltomddott részeket.

A legnagyobb sziinet nélkiili miikodési id6 — nem tovabb 7 percnél, legalabb 7 perces sziinettel.
Minden egyes szétszerelés és tisztitas el6tt aramtalanitsa a késziléket. Az dsszes forgorésznek, és a
motornak teljesen le kell allnia.

o Hasznalat utan mindig kapcsolja ki a gépet.

o Ne terhelje tul a gépet élelmiszerrel.

Nem ajanlatos 1 percnél tovabb bekapcsolva lresjaraton tartani a gylimolcsfacsard gépet.
Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll
tartsa szobahémérsékleten.

o A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendli médositasokat végezni a készllék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id6 XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kisérd
iratokban, ahol az els6 két «XX» szamjel a gyartasi hénapra, a kdvetkez6 «XXXX» szamjel pedig a gyartasi
évre utal.

A GYUMOLCSPRES TULJDONSAGAI

o Csigas gyumolcsprések hasznalatakor rostos gyumdlcslét kapunk, amely tobb rostot tartalmaz és még
egészségesebb.

o A gyimolcsprés kdnnyen hasznalhato és tisztithato.

o A szlr6 és a kehely Tritanbdl késziilt, ami egy olyan innovaciés miianyag, amely nem szivja magaba a
szagokat és izeket, és nem oxidalja a vellk érintkezésbe kertil6é termékeket.

ELOKESZULETEK

o A készllék frissen sajtolt gyimolcslevek készitésére alkalmas, zOldségek, gyumolcsok, zold levell
névények és bogyok felhasznalasaval.

o Csomagolja ki a késziiléket és ellenérizze, hogy nem sériilt-e a készlilék vagy tartozékai.

o Alaposan mossa és szaritsa meg a termékkel érintkez6 részeket.

o A késziiléktest kiils6 felliletét tordlje meg puha, enyhén nedves térlékendével.

o Alaposan mossa meg a zoldséget, gyumolcsot. Tavolitsa el a héjat és magvat. Vagja a terméket kisebb
darabokra, melyek kdnnyen beférnek a toéltényakba.

FIGYELEM:

o A gyumolcsprés nem alkalmas kokuszdio-, avokado-, és bananlé elnyerésére.

o A gyumolcspreés az alabbi termékekbdl valé gyimolcslé elnyerésére hasznalhaté:

—gyumodlcsdk: alma, narancs, ananasz, datolyaszilva, észibarack, mango, stb.

—z0ldségek: kemény husu zoldségek (sargarépa, cékla, kaposzta, burgonya, édes burgonya, csicsdka), puha
hasu zéldségek (paradicsom, uborka, hasos paprika, hagyma, fokhagyma) stb.

—bogyok: szamdca, malna, granatalma magvaval, sz616 magvaval és anélkil, ribizke, egres, afonya, stb.

—flvek és gyokerek: zeller, petrezselyem, kapor, alo€, gyombér, stb.

—huvelyesek kozll: a szdja

—a didbal didolaj nyerheté.

o A kemény husu és lédus termékekbdl (sargarépa, zold levellek, narancs, bogydk) hig gyimolcslé nyerhet6;
a puha husu termékekbdl (paradicsom, korte, &szibarack, stb.) rostos gyimolcslé nyerhetd; az almalé
allaga az alma keménységi szintjétdl fligg.

o Maximalisan tiszta gyimolcslé érdekében ne hasznaljon egy pohar gyimolcslé el6allitasahoz szikséges
termékmennyiségnél tobb terméket. Egy pohar gyumolcsléhez szikséges terméknél tdbb termék
hasznalata a készulék meghibasodasahoz vezethet.

OSSZESZERELES / SZETSZERELES

SZETSZERELES:

o Szétszerelés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a motor ki van kapcsolva és a készilék aramtalanitva van.

o Vegye le a toltényakat, elforditva azt az éramutato jarasaval ellenkezé iranyba, a készUlléktest fels6 részén

talalhato @ helyzet iranyaba.
« Vegye ki a csigat, elforditva azt az éramutato jarasaval ellenkezé iranyba.
o Vegye ki a szlrét.
o Tovabba, vegye le a késziléktest fels6 részét.
OSSZESZERELES:
« Osszeszerelés el6tt gy6z6djéon meg arrdl, hogy a motor ki van kapcsolva és a készilék aramtalanitva van.
o Helyezze fel a késziiléktest fels6 részét a motorhazra.
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Helyezze a szlrét a készliléktest felsé részébe Ugy, hogy a sziirén talalhatd zold szind jel megegyezzen a
készuléktesten lévé zold szindi jellel.
Ellenérizze, hogy a tormelék-szelep zarva legyen.
Utana helyezze fel a csigat, elforditva azt az éramutat6 jarasaval egyezé iranyba, amig lehetséges.

Helyezze fel a t6ltdnyakat ugy, hogy a jel megegyezzen a késziiléktest felsé részén Iévé zold szin(i

jellel, forditsa el balra az adagolét a @ helyzetig, a zold jelzés szinten.

MUKODES

BEKAPCSOLAS ES TERMEKEK HOZZAADASA

o Mikodés elétt gy6z8djon meg arrdl, hogy a toltényak biztonsagosan rogzitve van.

« Aramositsa a késziiléket.

« Allitsa fel a gyiimolcslégyijté edényt a gyimélcslé-kionté ala, a tdrmelékgyiijté edényt pedig a tdrmelék-
kiont6 ala.

« Allitsa a ON/O/R kapcsolét ON helyzetbe, és kapcsolja be gylimélcsprést.

o Helyezze az el6készitett zoldségeket vagy gyumdlcsOket a gyimolcsprésbe, kissé megnyomva azokat a
tolorud segitségével.

« SOHA NE TOLJA A TERMEKEKET AZ UJJAVAL VAGY IDEGEN TARGY SEGITSEGEVEL.

o A termékeket csak miikoddé motornal adagolja.

DRIP-STOP

e A gyimodlcsprés kiontén Drip-Stop szelep talalhatd, amely megel6zi a gyimolcslé elfolyasat a mivelet
végeén.

o A gyumolcslé elkészitése kézben tartsa a Drip-Stop szelepet zart allapotban, igy még erételjesebb izhatasu
€s magasabb tapanyagtartalmu gyumolcslé sikerul. Figyelijen az edénybe kerlld gyumodlcslé-szintre, hogy
elkerulhesse az elfolyast és a készilék meghibasodasat.

REVERSE

o A gyimolcsprés reverse funkcidval van ellatva. Amennyiben a gyiimolcsprés eldugult, allitsa a kapcsolot R
helyzetbe, a csiga visszafelé iranyba kezd forogni.

KIKAPCSOLAS

o A késziilék kikapcsolasa érdekében allitsa a kapcsolét O helyzetbe.

o A mikddés vegén aramtalanitsa a gyumolcsprést.

HASZNOS TANACSOK:

o Sargarépalé elkészitése el6tt aztassa be a sargarépat 2 orara. Hosszabb iddn bellli tarolas esetén a
z06ldseég veszit a nedvtartalombdl, ezért az el6z6leg beaztatott sargarépabdl tébb gyimadlcslé sikerdl.

o Almalé elkészitésekor, hogy kevesebb hab keletkezzen, adjon hozza egy kevés citromlevet.

TISZTITAS

o Mossa meg az 6sszes lekapcsolhatd részt meleg mosogatészeres vizben. A Tritanbol készult sz(rd és
edény (PBA free) mosogatogépben moshaté max 50°C fokon.

o Tisztitasra ne hasznaljon fémkefét, suroldszert vagy csiszolo eszkozt.

o Kivulrél a készuléktestet tordlje meg nedves torlékenddvel.

o Ne meritse vizbe a készlléktestet.

o A gyumodlcsprés lekapcsolhatd részei elszinez6dhetnek valamelyik termékektdl, példaul, a sargarépatol.
Ezért a mlvelet végén meg kell mosni azokat egy kevés nem surold hatasu szer segitségeével, alaposan
ledbliteni és szarazra torolni 6ket.

o A gyimolcsprés tisztitasa kdzben a tdrmelék-szelepet ki kel nyitni.

TAROLAS

o A megmosott és szaraz gyumolcsprés dsszeszerelt dllapotban szaraz helyen tarolando.

mmm[F7 g jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E
targyakat specialis befogad6 pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.
A megfelelé hulladékkezelés segit megdbrizni az értékes eréforrasokat és megel6zheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés
kdvetkeztében felmerulhetnek fel.
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8] INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
MASURILE DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utilizarii.
Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor
retelei electrice.
Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza
daune sanatatii utilizatorului.
Nu folositi un uscator de par in aer liber.
A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare Tn conditii
casnice. Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriala si comerciala, precum si pentru utilizare in:
zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;
ferme;
clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similar.
Se interzice dezasamblarea storcatorului cdnd acesta este conectat la reteaua de alimentare.
Intotdeauna deconectati aparatul inainte de curatare sau daca nu-I utilizati.
in scopul evitarii electrocutarii, nu introduceti aparatul sau cablul de alimentare in apa sau alte lichide. daca
aceasta a avut loc, nu atingeti aparatul, deconectati-l imediat de la reteaua electrica si adresati-va la centrul
de reparatii pentru verificare.
Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau
daca ele nu poseda experientd de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite
privitor la utilizarea aparatului de persoana, responsabila de siguranta lor.
Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.
Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.
Nu atingeti partile in miscare ale aparatului.
Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta
sa fie inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.
Nu incercati sa reparati aparatul desinestatitor sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor
defectiuni, adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.
Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.
La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.
Nu asezati aparatul pe un gaz fierbinte sau cuptor electric, nu-l amplasati in apropierea surselor de caldura.
Nu atingeti partile in miscare ale dispozitivului.
Atentie! Nu utilizati aparatul daca sita rotativa s-a defectat.
Tnainte de conectarea aparatului asigurati-va cé capacul este fixat corect. Aparatul dvs. este dotat cu un
sistem de siguranta care automat deconecteaza aparatul daca capacul nu este pus corect.
Se interzice Tmpingerea produselor cu degetele. Daca au ramas bucati de fructe in tubul de alimentare,
utilizati accesoriul de presare. Daca aceasta nu ajuta, deconectati aparatul si scoateti stecherul din priza,
iar apoi dezasamblatj-l si curatati resturile ramase.
Se interzice utilizarea in continuu mai mult de 7 minute. Pauza intre utilizari trebuie sa fie de cel
putin 7 minute.
Inainte de fiecare dezasamblare si curatare este obligatoriu s deconectati aparatul de la reteaua electric.
Toate piesele in migcare si motorul trebuie sa fie oprite complet.
Deconectati aparatul in mod obligatoriu dupa finalizarea utilizarii.
Nu supraincarcati produsele electrocasnice.
Nu se recomanda sa lasati storcatorul sa functioneze in gol mai mult de 1 minut.
Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare
acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.
Producatorul isi rezerva dreptul de a introduce fard notificare prealabila mici modificari in constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
Data producerii este indicata pe produs si/sau ambalaj, precum si in documentatia insotitoare, in format
XX XXXX, unde primele doua cifre "XX” reprezinta luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX”
reprezinta anul producerii.

CARACTERISTICILE STORCATORULUI

La functionarea storcatoarelor cu melc, se obtine suc cu pulpa; acest suc contine mai multe fibre si este cel
mai folositor.

Storcatorul este simplu de utilizat si usor de spalat.

Filtrul si bolul sunt din Tritan — plastic inovator care nu absoarbe mirosurile, gusturile si nu oxideaza
produsele la contactul cu ele.

PREGATIREA

Aparatul este destinat pentru prepararea sucurilor proaspat stoarse din legume, fructe, verdeata,
pomusoare.

Despachetati aparatul si verificati daca produsul si accesoriile nu au fost deteriorate.

Spalati bine piesele care vor intra in contact cu produsele si uscati-le.

Stergeti exteriorul carcasei cu o bucata de panza moale si usor umeda.
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 Spalati bine legumele, fructele. Curatiti coaja dura si scoateti sdmburii. Taiati produsele in bucati mici care
vor intra usor in tubul de alimentare.

ATENTIE:

» Se interzice utilizarea storcatorului pentru obtinerea sucului din nuci de cocos, banane, avocado.

» Se permite folosirea storcatorului pentru obtinerea sucului:

—din fructe: mere, portocale, ananasi, curmale, piersici, mango, etc.

—din legume: atat cele dure (morcov, sfecla, varza, cartofi, batat, anghinare), cat si cele moi (rosii, castraveti,
ardei dulce, ceapa, usturoi), etc.

—din pomusoare: capsuni, zmeura, rodii cu seminte, struguri cu seminte si fara, coacaza, agris, afine, etc.

—din verdeata si radacini: telina, patrunjel, marar, aloe, ghimbir, etc.

—din boabe: soia

—din nuci puteti obtine lapte de nuci.

« Din produse dure si suculente (morcov, verdeata, portocale, pomusoare) veti obtine suc lichid; din produse
moi (rosii, pere, piersici, etc.) — de consistenta piureului; consistenta sucului de mere depinde de duritatea
lor.

» Pentru a obtine suc cat mai limpede, se recomanda folosirea unei cantitati de produse suficiente pentru cel
mult un pahar. Nu folositi produse mai multe, decét ar fi suficient pentru obtinerea unui pahar de suc, pentru
ca aceasta ar putea duce la deteriorarea aparatului.

ASAMBLAREA /| DEZASAMBLAREA

DEZASAMBLAREA:

« Inainte de dezasamblare, asigurati-vé ca motorul este deconectat si aparatul nu este in priza.

» Scoateti tubul, rotindu-l impotriva acelor ceasornicului, in directia marcajului de pe suprafata de sus a
carcasei.

» Scoateti melcul, rotindu-l impotriva acelor ceasornicului.

 Scoateti filtrul.

» Apoi scoateti partea de sus a carcasei.

ASAMBLAREA:

« Inainte de asamblare, asigurati-va ca motorul este deconectat si aparatul nu este in priza.

« Instalati partea de sus a carcasei pe partea cu motor.

« Asezati filtrul in partea de sus a carcasei astfel ca marcajul verde de pe filtru sa coincida cu marcajul verde
de pe carcasa.

« Verificati ca dopul pentru pulpa sa fie inchis.

« Apoi instalati melcul, rotindu-l pana la fixare in directia acelor ceasornicului.

« Instalati tubul astfel ca marcajul sa coincida cu marcajul verde de pe partea de sus a carcasei, rotiti-l la

stanga péana la marcajul @ la nivelul marcajului verde.

UTILIZAREA

CONECTAREA S| ALIMENTARE CU PRODUSE

« Inainte de a incepe utilizarea, asigurati-va ca tubul este fixat bine.

» Conectati storcatorul la reteaua electrica.

o Puneti sub orificiul pentru scurgerea sucului un recipient pentru suc, iar sub orificiul pentru pulpd un
recipient pentru pulpa.

» Miscati comutatorul ON/O/R in pozitia ON pentru a conecta storcatorul.

« Introduceti legumele sau fructele pregatite in storcator, presand usor cu accesoriul de impingere.

 SE INTERZICE SA FACETI ACEST LUCRU CU DEGETELE SAU ALTE OBIECTE STRAINE.

« Introduceti produsele doar in timpul functionarii motorului.

STOP-PICATURA

o Pe orificiul storcatorului se afla supapa ,Stop-picatura” care previne scurgerea sucului dupa finalizarea
utilizarii.

« In timpul pregétirii sucului tineti inchisa supapa ,Stop-picaturd”, astfel veti obtine suc cu gust mai consistent
si cu o cantitate mai mare de substante folositoare. Controlati nivelul sucului in recipient pentru a evita
scurgerea si deteriorarea aparatului.

REVERS

« Storcatorul este dotat cu functia revers. Daca storcatorul s-a infundat, miscati comutatorul la pozitia R;
melcul va incepe sa se roteasca in directia opusa.

DECONECTAREA

» Pentru a deconecta aparatul — miscati comutatorul la pozitia O.

» Dupa finalizarea utilizarii, deconectati storcatorul de la reteaua electrica.

SFATURI UTILE:

« Tnainte de a prepara suc de morcovi, inmuiati morcovii timp de 2 ore. In timpul pé&strarii indelungate,
legumele pierd umiditatea, din acest motiv veti obtine considerabil mai mult suc din morcovii Tnmuiati in
prealabil.

 La prepararea sucului din mere, pentru a preveni formarea spumei, adaugati putind lamaie.
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CURATAREA

» Spalati toate piesele detasabile cu apa calda cu sapun. Filtrul si bolul din Tritan (PBA free) pot fi spalate in
masina de spalat vesela la temperatura nu mai mare de 50°C.

Nu folositi pentru curatare perii metalice, detergenti abrazivi sau smirghelul.

Stergeti exteriorul carcasei cu un burete umed.

Nu introduceti carcasa Tn apa.

Piesele detasabile de plastic ale storcatorului pot fi colorate de unele produse, de exemplu, de morcovi.
Prin urmare, imediat dupa finalizarea utilizarii, spalati-le cu o cantitate mica de detergent neabraziv, apoi
clatiti-le si uscati-le bine.

« In timpul curétarii storcatorului este necesar sa deschideti supapa pentru pulpa.

DEPOZITAREA

» Pastrati storcatorul spalat si uscat in stare asamblata intr-un loc uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritafile locale pentru a obtine informatji suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative
asupra sanatatii oamenilor si a mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a
deseurilor.

INSTRUKCJA OBStLUGI

SRODKI OSTROZNOSCI

o Zalecamy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii
podczas uzytkowania.

o Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z

parametrami prgdu elektrycznego.

Niewtasciwe postepowanie moze spowodowac¢ uszkodzenie wyrobu, wyrzgdzi¢ szkode materialng albo

spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.

Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

Urzagdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania

w przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:

—w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

—w domach rolnikéw;

—przez klientow w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

« Nie wolno rozbiera¢ sokowirowki, jesli jest ona podigczona do sieci elektrycznej. Zawsze odtgczaj
zasilanie sieciowe, gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem.

o Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym i pozaru, nie wolno zanurza¢ urzadzenia ani przewodu
zasilajgcego w wodzie lub innej cieczy. Jesli tak sie stato, nalezy natychmiast odigczy¢ go od zrodta
zasilania prgdem elektrycznym i skontaktowaé sie z Punktem Serwisowym w celu sprawdzenia.

o Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach

fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie

znajdujg sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj akcesoridéw, ktére nie sg dotgczone do zestawu wraz z urzgdzeniem.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢é wymieniony u wytworcy lub w

specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

o W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien

dokona¢ producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy badz podobny wykwalifikowany

personel.

Nie wolno prébowaé naprawia¢ urzgdzenia samodzielnie. W przypadku usterek nalezy skontaktowac¢ sie z

najblizszym Punktem Serwisowym.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciagnij, nie przekrecaj i nie nawijaj przewodu sieciowego dookofa niczego.

Nie umieszczaj urzadzenia na gorgcej kuchni gazowej lub elektrycznej, nie nalezy umieszczac go w poblizu

zrodet ciepta.

Nie dotykaj czesci ruchomych urzgdzenia.

Ostrzezenie! Nie uzywaj urzadzenia, jesli sitko obrotowe jest uszkodzone.
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e Przed wigczeniem urzgadzenia upewnij sie, ze pokrywa jest niezawodnie zablokowana. Urzgdzenie
wyposazone jest w system bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wylgcza urzadzenie w przypadku
nieprawidtowej instalacji pokrywy.

e Nie wolno pchac¢ produktéw palcami. Jesli kawatki owocéw zostaly zablokowane w leju zasypowym,
skorzystaj z popychacza. Jesli to nie pomoze, wtedy wytgcz silnik i odigcz urzgdzenie od sieci elektryczne;j,
rozbierz go i wyczys¢ zatkane miejsca.

o Nie jest dozwolona ciagta praca urzadzenia ponad 7 minut. Przerwa miedzy kolejnymi
uruchomieniami powinna wynosi¢ nie mniej niz 7 minut.

e Za kazdym razem, przed rozebraniem i czyszczeniem nalezy odigczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

Wszystkie obracajgce sie czesci i silnik muszg catkowicie sie zatrzymac.

Za kazdym razem po zakonczeniu pracy obowigzkowo nalezy wytgczy¢ urzadzenie.

Nie nalezy przecigzaé urzadzenia nadmierng iloscig produktow.

Nie zaleca sie pozostawiania sokowiréwki wigczonej na biegu jatowym dtuzej niz przez 1 min.

Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed witgczeniem musi by¢

przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz w ciggu 2 godzin.

o Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnosé¢ ani funkcjonalnosc.

o Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej, w
formacie XX.XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX” to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to
rok produkcji.

CECHY CHARAKTERYSTYCZNE WYCISKARKI DO SOKOW

o W wyniku pracy slimakowych wyciskarek do sokéw bedzie otrzymany sok z migzszem, taki sok zawiera
wiecej btonnika i jest najbardziej przydatny.

o Wyciskarka do sokéw jest prosta w obstudze i tatwa do mycia.

o Filtr i misa wykonane sg z Tritanu — innowacyjnego tworzywa sztucznego, ktére nie pochtania zapachow,
smakow, jak rowniez nie utlenia produktow, z ktérymi ma kontakt.

PRZYGOTOWANIE

o Urzadzenie stuzy do przygotowania swiezo wycisnietych sokéw z warzyw, owocow, zielonych traw, zi6t i

lisci, jagod.

Rozpakuj urzadzenie i sprawdz, czy produkt i akcesoria nie sg uszkodzone.

Dokfadnie umyj czesci, ktére bedg mieé bezposredni kontakt z produktami, i osusz.

Przetrzyj obudowe z zewnatrz miekka, lekko zwilzong szmatka.

Dokfadnie umyj warzywa, owoce. Usun twardg skorke i pestki. Pokréj owoce na mate kawatki, ktore z

tatwoscig zmieszczg sie w gardzieli do zatadunku.

UWAGA:

o Wyciskarki do sokow nie wolno uzywac¢ w celu uzyskania soku z kokoséw, bananow, awokado.

o Wyciskarka do sokéw moze by¢ uzywana do uzyskania soku:

—z owocow: jabtka, pomararncze, ananasy, hurma, brzoskwinia, mango itp.

—z warzyw: zarowno twardych (marchew, buraki, kapusta, ziemniaki, stodkie ziemniaki, topinambur), jak i
miekkich (pomidory, ogorki, papryka, cebula, czosnek) itp.

-z jagod: truskawki, maliny, granat z pestkami, winogrona z pestkami i bez, porzeczki, agrest, boréwki itp.

—z zielonych traw, ziét i lisci, korzeni: seler, pietruszka, koperek, aloes, imbir itp.;

—z roslin strgczkowych: soja;

—z orzechow moze by¢ uzyskane mleko orzechowe.

o Z twardych i soczystych owocéw (marchew, zielone trawy, ziota i liscie, pomarancze, jagody) sok bedzie
ptynny; z miekkich owocow (pomidory, gruszki, brzoskwinie itp.) — w rodzaju purée; konsystencja soku z
jabtek zalezy od ich twardoéci.

o Aby uzyska¢ maksymalnie czysty sok, zaleca sie stosowanie ilosci produktu, ktérej wystarczy nie wiecej niz
na jeden kubek. Nie uzywaj produktu wiecej, niz w celu uzyskania jednego kubka soku, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia.

MONTAZ /| DEMONTAZ

DEMONTAZ:

o Przed demontazem upewnij sig, ze silnik jest wylgczony, a urzadzenie jest odtgczone od pradu.

o Zdejmij gardziel, obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, w kierunku potozenia

na gornej czesci obudowy.

o Wyjmij $limak, w tym celu obrd¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

o Wyjmij filtr,

« Nastepnie zdejmij gorng czes¢ obudowy.

MONTAZ:

o Przed montazem upewnij sie, ze silnik jest wylgczony, a urzadzenie jest odtgczone od pradu.

o Zamontuj gorng czes¢ obudowy na czesci silnikowej.

o Umies¢ filtr w goérnej czesci obudowy w taki sposob, aby zielona kreska na filtrze zbiegta sie z zielong
kreskg na obudowie.

o Sprawdz, czy zatyczka wylotu migzszu zostata zamknieta.
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» Nastepnie ustaw slimak, przekrecajgc go az do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

o Ustaw gardziel w taki sposoéb, aby kreska ‘ zbiegta sie z zielong kreskg na gérnej czesci obudowy,

przewin w lewo do pozyciji na poziomie zielonej kreski.

PRACA

WELACZANIE | PODAWANIE PRODUKTOW

o Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sie, ze gardziel jest w niezawodny sposdéb zamocowana.

o Podtgcz wyciskarke do sokéw do zrédta zasilania.

o Ustaw pod dziobkiem do soku pojemnik na sok, a pod dziobkiem do migzszu pojemnik na migzsz.

o Ustaw przetgcznik ON/O/R w pozycje ON, aby wtgczy¢ wyciskarke do sokéw.

o Zataduj przygotowane warzywa lub owoce do wyciskarki do sokow, lekko naciskajgc popychaczem.

« W ZADNYM WYPADKU NIE ROB TEGO PALCAMI ANI ZADNYMI PRZEDMIOTAMI.

o Zaladuj produkty tylko wtedy, gdy silnik jest uruchomiony.

NIEKAPEK

o Na dziobku wyciskarki do sokow jest zawor niekapek, ktéry uniemozliwia wyciek soku po zakohczeniu
pracy.

» Podczas gotowania soku zawor niekapek powinien by¢ zamkniety, tak sok bedzie miat bardziej intensywne
smak i zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych. Kontroluj poziom soku w misie, aby unikngé wycieku i
uszkodzenia urzadzenia.

REWERS (COFANIE)

o Wyciskarka do sokow wyposazona jest w funkcje rewersu. Jesli doszto do zapychania wyciskarki do sokow,
ustaw przetgcznik w pozycje R, slimak zacznie sie obraca¢ w przeciwnym kierunku.

WYLACZENIE

« Aby wylgczy¢ urzadzenie, przesun przetgcznik w pozycje O.

o Po zakonczeniu pracy nalezy odigczy¢ wyciskarke do sokow od zrédta zasilania.

PRZYDATNE WSKAZOWKI:

e Przed przygotowaniem soku z marchwi nalezy wymoczy¢ marchew przez 2 godziny. Podczas
dtugotrwatego przechowywania warzywo traci wilgoc¢, dlatego wycisniesz znacznie wiecej soku z uprzednio
namoczonej marchwi.

o Podczas przygotowania soku jabtkowego, aby byt bardziej przezroczysty, dodaj troche cytryny.

CZYSZCZENIE

o Umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem. Filtr i misa z Trutau (PBA free) mogg by¢ umyte
w zmywarce w temperaturze nieprzekraczajacej 50°C.

o Nie uzywaj do celdow czyszczenia metalowych szczotek, Sciernych srodkéw czyszczacych ani papieru
sciernego.

o Przetrzyj obudowe z zewnatrz wilgotng gabka.

¢ Nie zanurzaj obudowy w wodzie.

o Niektore produkty, np. marchew, mogg zabarwi¢ zdejmowane czesci plastikowe wyciskarki do sokow.
Dlatego od razu po zakonczeniu pracy nalezy je umy¢ z niewielkg ilo$cig detergentu niesciernego,
nastepnie doktadnie umyc¢ i osuszy¢.

o Podczas czyszczenia wyciskarki do sokéw nalezy otworzy¢ zawér do migzszu.

PRZECHOWYWANIE

o Przechowuj umyta i osuszong wyciskarke do sokéw w stanie zmontowanym w suchym miejscu.

=== Ten symbol na urzadzeniu, opakowaniu i/lub dotgczonej do nich dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie mozna wyrzuca¢ razem ze zwyklymi odpadami
gospodarczymi. Nalezy je przekazywa¢ do wyspecjalizowanych punktéw zbiorki.

Szczegotowe informacje na temat istniejgcych systeméw zbidrek odpadédw mozna uzyskaé u witadz
lokalnych.

Prawidtowa utylizacja umozliwia zachowanie cennych zasobow i zapobieganie mozliwemu negatywnemu
wptywowi na zdrowie ludzi i stan srodowiska naturalnego, ktéry moze powsta¢ w wyniku nieodpowiedniego
postepowania z odpadami.

www.scarlett.ru 28 SC-JE50S55


http://www.scarlett.ru/

