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Attention : Un livret de consignes de sécurité
LS-123456 est fourni avec cet appareil. Avant
d'utiliser votre appareil pour la premiére fois,
lisez attentivement ce livret et conservez-le
soigneusement.

1. DESCRIPTION

1 Bloc moteur 4 Lames inférieures
2 Couvercle 5 Bol
3 Lames supérieures 6 Axe fixe

2. UTILISER L'APPAREIL

e Avant la premiére utilisation, lavez le bol, les lames et le couvercle du bol a l'eau tiéde.
ATTENTION : NIMMERGEZ PAS LE BLOC MOTEUR DANS DE L'EAU ET NE LE PLACEZ PAS SOUS L'EAU
COURANTE. Nettoyez l'appareil avec un chiffon humide et séchez-le soigneusement.

® Placez les lames supérieures sur les lames inférieures et verrouillez-les en les tournant dans le
sens antihoraire (Image 1).

e Placez les lames supérieures et inférieures sur l'axe fixe du bol (Image 2).

® Mettez les ingrédients dans le bol et verrouillez le couvercle (Image 3).

® Placez le bloc moteur sur l'ensemble en le tournant légérement.

® Branchez l'appareil, puis appuyez sur le bouton de démarrage tout en tenant le bloc moteur
de l'appareil.

® Une fois la préparation terminée, relachez le bouton, débranchez l'appareil, puis attendez que
les lames se soient complétement arrétées.

® Retirez le bloc moteur, le couvercle et les lames, et versez la préparation. Vous pouvez séparer
les lames supérieures des lames inférieures en les tournant dans le sens horaire et en les tirant
vers le haut.

Remarque :

Pour les liquides, ne dépassez jamais 0,4 L.



Ingrédients Quantité Max. @

Persil 30g 10s
Oignons 200 g Par impulsions
Echalotes 200 g Par impulsions
Ail 150 g 5s
Biscottes 20g 15s
Amande 100 g 10s
Noisettes 100 g 10s
Noix 100 g 10s
Gruyeére 100 g 15s

Euf dur 200 g 5-10 s
Jambon cuit 200 g 15s
Steak de beeuf 200 g 10-15 s
sere . i gdelmrndai0g | 3 endes st/

ATTENTION : CET APPAREIL EST CONCU POUR UN USAGE INTERMITTENT. FAITES FONCTIONNER
L'APPAREIL PAR IMPULSIONS.
ATTENTION : N'UTILISEZ PAS L'APPAREIL A VIDE OU PENDANT PLUS DE 10 S D'AFFILE.

3. NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez toujours d’abord L'appareil.

Nettoyez le bloc moteur uniquement avec une éponge humide.

Ne mettez jamais l'appareil dans de l'eau ni sous 'eau courante.

Le bol, les lames inférieures, les lames supérieures et le couvercle peuvent tous étre nettoyés
dans un lave-vaisselle.



CAUTION: the safety precautions LS-123456 are
part of the appliance. Read them carefully before
using your new appliance for the first time. Keep
them in a place where you can find and refer to
them later on.

1. DESCRIPTION

1 Motor unit 4 Lower blades
2 Lid 5 Bowl
3 Upper blades 6 Fixed shaft

2. USING THE APPLIANCE

o Before first use, wash the bowl, the blades and the lid of the bowl with luke warm water.
ATTENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT OR PUT IT UNDER WATER. Clean with a damp
cloth, dry it carefully.

® Put the upper blade onto the lower blade and bring it to its locked position by turning
counterclockwise (Fig.1).

o Fit the upper and lower blades onto the fixed shaft in the bowl (Fig.2).

® Pour in the ingredients and lock the lid (Fig.3).

® Place the motor unit onto the assembly by turning it slightly.

® Plug in the appliance and press the start button, at the same time holding the appliance by
the motor unit.

e At the end of preparation, release the button, unplug the appliance and wait until the blades
come to a complete stop.

® Remove the motor unit, the lid and the blades to pour out the preparation. You can separate
the upper blade from the lower blade by turning it clockwise and pulling it up.

Notes:

For liquids, never exceed 0.4 L.



Parsley 30g 10 sec
Onions 200 g In pulses
Shallots 200 g In pulses
Garlic 150 g 5 sec
Rusks 20g 15 sec
Almonds 100 g 15 sec
Hazelnuts 100 g 10 sec
Walnuts 100 g 10 sec
Gruyere 100 g 15 sec
Hard-boiled egg 200 g 5-10 sec
Boiled ham 200 g 15 sec
Beef steak 200 g 10-15 sec
Butter & Honey 150 g butter & 300 g honey 3 sec ON / 2 min OFF

CAUTION: THIS APPLIANCE IS DESIGNED FOR INTERMITTENT USE. PLEASE RUN THE APPLIANCE
WITH PULSES.

CAUTION: DO NOT OPERATE THE UNIT WHEN EMPTY OR LONGER THAN 10 SECONDS
CONTINUOUSLY.

3. CLEANING THE APPLIANCE

Always unplug the appliance first.

Only use a damp sponge to clean the motor unit.

Never place it in water, or under running water.

The bowl, the lower blade, the upper blade, and the lid can all be cleaned in the dishwasher.
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Achtung: Zusammen mit diesem Gerat wird eine
Broschiire mit Sicherheitshinweisen LS-123456
geliefert. Bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal
verwenden, lesen Sie diese Broschiire aufmerksam
durch und bewahren Sie sie sorgfiltig auf.

1. BESCHREIBUNG

1 Motoreinheit 4 Untere Messer
2 Deckel 5 Behilter
3 Obere Messer 6 Feste Welle

2. BENUTZUNG DES GERATES

® Vor dem ersten Gebrauch den Behilter, die Messer und den Deckel des Behdlters mit lauwarmem
Wasser abwaschen. ACHTUNG: MOTOREINHEIT NICHT IN ODER UNTER WASSER TAUCHEN. Mit
einem feuchten Tuch reinigen, sorgfaltig abtrocknen.

® Das obere Messer auf das untere Messer setzen und befestigen, indem Sie es gegen den
Uhrzeigersinn drehen (Abb. 1).

® Die oberen und unteren Messer auf die feste Welle im Behdlter setzen (Abb. 2).

® Zutaten in den Behalter geben und den Deckel verschlieBen (Abb. 3).

® Motoreinheit auf die Behalter-Messer-Einheit setzen und dabei etwas drehen.

® Gerdt mit der Steckdose verbinden und die Start-Taste driicken. Halten Sie wéhrenddessen das
Gerdt an der Motoreinheit fest.

e Wenn die Verarbeitung der Zutaten abgeschlossen ist, lassen Sie die Taste los, ziehen Sie
den Netzstecker des Gerdtes aus der Steckdose und warten Sie, bis die Messer komplett
stillstehen.

® Entfernen Sie die Motoreinheit, den Deckel und die Messer, um die verarbeiteten Zutaten
auszugieRen. Sie kénnen das obere Messer vom unteren Messer trennen, indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen und nach oben ziehen.

Hinweise:

Uberschreiten Sie bei Fliissigkeiten niemals 0,4 L.



Petersilie 30g 10 Sek.
Zwiebeln 200 g Pulsartig
Schalotten 200 g Pulsartig
Knoblauch 150 g 5 Sek.
Zwieback 20g 15 Sek.
Mandeln 100 g 10 Sek.
Haselniisse 100 g 10 Sek.
Walnisse 100 g 10 Sek.
Gruyere 100 g 15 Sek.
Hartgekochte Eier 200 g 5-10 Sek.
Gekochter Schinken 200 g 15 Sek.
Beefsteak 200 g 10-15 Sek.
Butter und Honig 1509 Bu;t;:i;nd 3009 3 Sek. EIN/2 Min. AUS

VORSICHT: DIESES GERAT IST FUR DEN GEBRAUCH MIT UNTERBRECHUNGEN ENTWICKELT.
BITTE LASSEN SIE DAS GERAT PULSARTIG LAUFEN.

VORSICHT: SCHALTEN SIE DAS GERAT NICHT EIN, WENN ES LEER IST. LASSEN SIE ES NICHT
LANGER ALS 10 SEKUNDEN UNUNTERBROCHEN LAUFEN.

3. REINIGEN DES GERATES

Ziehen Sie immer als Erstes den Netzstecker des Gerdtes.

Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten Schwamm.

Niemals in Wasser legen oder unter laufendes Wasser halten.

Der Behilter, das untere Messer, das obere Messer und der Deckel kdnnen in der
Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.

DE



Let op: bij dit apparaat wordt een boekje met
veiligheidsvoorschriften (LS-123456) geleverd.
Neem dit boekje aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar het nadien
zorgvuldig.

1. BESCHRIJVING

1 Motoreenheid 4 Onderste mes
2 Deksel 5 Kom
3 Bovenste mes 6 Vaste as

2. HET APPARAAT GEBRUIKEN

® Voor ingebruikname, was de kom, de messen en het deksel van de kom met lauw water.
OPGELET: DOMPEL DE MOTOREENHEID NIET IN WATER. Reinig met een vochtige doek en veeg
vervolgens grondig droog.

® Plaats het bovenste mes op het onderste mes en draai tegen de klok in om het te vergrendelen
(Afb. 1).

e Bevestig het bovenste en onderste mes op de vaste as in de kom (Afb. 2).

® Doe de ingrediénten in de kom en zet het deksel vast (Afb. 3).

® Maak de motoreenheid op het geheel vast door het lichtjes te draaien.

e Steek de stekker in het stopcontact en druk op de startknop terwijl het apparaat bij de
motoreenheid vasthoudt.

® Na het einde van de bereiding, laat de knop los, haal de stekker uit het stopcontact en wacht
totdat de messen volledig tot stilstand zijn gekomen.

® Haal de motoreenheid, het deksel en de messen af om de bereiding uit te gieten. U kunt het
bovenste mes van het onderste mes losmaken door het met de klok mee te draaien en omhoog
te duwen.

Opmerkingen:

Voor vloeistoffen, overschrijd nooit 0,4 L.



Max. hoeveelheid Max. snelheid

Peterselie 30g 10 seconden
Ui 200 g In impulsen
Sjalotten 200 g In impulsen
Knoflook 150 g 5 seconden
Beschuit 20g 15 seconden
Amandelen 100 g 10 seconden
Hazelnoten 100 g 10 seconden
Walnoten 100 g 10 seconden
Gruyeére 100 g 15 seconden
Hard gekookt ei 200 g 5-10 sec
Gekookte ham 200 g 15 seconden
Biefstuk 200 g 10-15 sec
Boter en honing 150 g boter en 300 g honing 3 sec AAN / 2 min UIT

OPGELET: DIT APPARAAT IS ONTWORPEN VOOR EEN PERIODIEKE WERKING. GEBRUIK HET
APPARAAT MET IMPULSEN.
OPGELET: GEBRUIK HET APPARAAT NIET LEEG OF LANGER DAN 10 SECONDEN ONONDERBROKEN.

3. HET APPARAAT SCHOONMAKEN

Haal altijd de stekker uit het stopcontact.

Maak de motoreenheid alleen schoon met een vochtige doek.
Plaats het nooit in water of onder stromend water.

De kom, het onderste mes, het bovenste mes en het deksel zijn allen vaatwasserbestendig.

@



Atencion: Junto a este aparato viene un libro
de instrucciones de seguridad LS-123456.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea
atentamente este libro y consérvelo.

1. DESCRIPCION

1 Unidad del motor 4 Cuchillas inferiores
2 Tapa 5 Recipiente
3 Cuchillas superiores 6 Eje fijo

2. USO DEL APARATO

e Antes de usarlo por primera vez, lave el recipiente, las cuchillas y la tapa con agua tibia.
ATENCION: NO SUMERJA LA UNIDAD DEL MOTOR NI LA PONGA BAJO UN CHORRO DE AGUA. Lavela
con un pano himedo y séquela con cuidado.

® Coloque la cuchilla superior sobre la cuchilla inferior y pongala en la posicion bloqueada
girandola en sentido antihorario (fig.1).

o Instale las cuchillas superior e inferior sobre el eje fijo en el recipiente (fig.2).

o Vierta los ingredientes y bloquee la tapa (fig.3).

® Coloque la unidad del motor sobre el conjunto girandola ligeramente.

® Enchufe el aparato y pulse el boton de inicio, sujetando al mismo tiempo el dispositivo por la
unidad del motor.

e Cuando termine la preparacion, suelte el botdn, desenchufe el aparato y espere hasta que las
cuchillas se detengan completamente.

e Quite la unidad del motor, la tapa y las cuchillas para verter la preparacion. Puede separar la
cuchilla superior de la cuchilla inferior girandola en sentido horario y tirando de ella hacia
arriba.

Notas:

Cuando ponga liquidos, no sobrepase nunca 0,4 I.



Perejil 30g 10s
Cebollas 200 g A impulsos
Chalotes 200 g A impulsos
Ajo 150 g 5s
Biscotes 20g 15s
Almendras 100 g 10s
Avellanas 100 g 10s
Nueces 100 g 10s
Gruyere 100 g 15s
Huevo duro 200 g 5-10 s
Jamoén cocido 200 g 15s
Carne de ternera 200 g 10-15 s
g mtelay |3t

PRECAUCION: ESTE APARATO ESTA DISENADO PARA UN USO INTERMITENTE. UTILICELO A
IMPULSOS.

PRECAUCION: NO PONGA EN MARCHA EL APARATO CUANDO ESTE VACIO Y NO LO HAGA
FUNCIONAR DURANTE MAS DE 10 SEGUNDOS DE MANERA CONTINUA.

3. LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

Utilice solo una esponja himeda para limpiar la unidad del motor.

No la introduzca nunca en agua ni la ponga bajo un chorro de agua corriente.

El recipiente, la cuchilla inferior, la cuchilla superior y la tapa se pueden lavar en el lavavajillas.



Atencao: Um folheto de instrucoes de seguranca
LS-123456 é fornecido com este aparelho. Antes
de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia
atentamente este folheto e guarde-o para futuras
utilizacoes.

1. DESCRICAO

1 Bloco 4 Laminas inferiores
2 Tampa 5 Taca
3 Laminas superiores 6 Eixo fixo

2. UTILIZAR O APARELHO

e Antes da primeira utilizacdo, lave a taca, as laminas e a tampa da taca com agua morna.
ATENCAO: NAO COLOQUE 0 BLOCO MOTOR DENTRO DE AGUA NEM DEBAIXO DE AGUA CORRENTE.
Limpe com um pano ligeiramente embebido em &gua e seque cuidadosamente.

® Coloque a lamina superior sobre a lamina inferior e fixe-as rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio (Imagem 1).

e Coloque as ldminas superiores e inferiores no eixo fixo na taca (Imagem 2).

 Deite os ingredientes e fixe a tampa (Imagem 3).

® Coloque o bloco motor sobre o conjunto, rodando ligeiramente.

e Ligue o aparelho e prima o botdo de ligar, segurando o bloco motor.

* No final da preparacao, solte o botdo, retire a ficha da tomada e espere que as laminas parem
por completo.

® Retire o bloco motor, a tampa e as ldminas para verter a preparacao. Pode separar a ldmina
superior da ldmina inferior, rodando no sentido dos ponteiros do reldgio e puxando para cima.

Nota:

Para liquidos, nunca exceda os 0,4 L.



Ingredientes Quantidade Maxima Velocidade maxima

Salsa 30g 10 seg
Cebolas 200 g Em pulsacdes
Chalotas 200 g Em pulsacdes
Alho 150 g 5 seg

Tostas 20g 15 seg
Améndoas 100 g 10 seg
Avelas 100 g 10 seg

Nozes 100 g 10 seg ﬁ
Queijo Gruyere 100 g 15 seg

Ovo cozido 200 g 5-10 seg
Fiambre 200 g 15 seg

Bife 200 g 10-15 seg
i e 150 g de n:lzn:eilga e300g 3 segdlieg;ic;c;goz min

CUIDADO: ESTE APARELHO FOI CONCEBIDO PARA UMA UTILIZAGAO INTERMITENTE. POR
FAVOR, UTILIZE O APARELHO POR IMPULSOS.

CUIDADO: NAQ UTILIZE O APARELHO ESTIVER VAZIO, OU DURANTE MAIS DE 10 SEGUNDOS
EM CONTINUO.

3. LIMPAR O APARELHO

Retire sempre primeiro a ficha da tomada.

Use apenas uma esponja ligeiramente embebida em agua para limpar o bloco motor.

Nunca o coloque dentro de agua nem debaixo de dgua corrente.

A taca, a lamina inferior, a ldmina superior e a tampa podem ser lavados na maquina de lavar
loica.



Attenzione: un libretto con le norme di sicurezza
LS-123456 é fornito con questo apparecchio.
Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima
volta, leggere con attenzione questo libretto e
conservarlo con cura.

1. DESCRIZIONE

1 Unita motore 4 Lame inferiori
2 Coperchio 5 Recipiente
3 Lame superiori 6 Albero fisso

2. FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO

® Prima del primo utilizzo, lavare il recipiente, le lame e il coperchio del recipiente in acqua
tiepida. ATTENZIONE! NON IMMERGERE 'UNITA MOTORE E NON LAVARLA SOTTO ACQUA
CORRENTE. Pulirla con un panno umido e asciugarla attentamente.

® Posizionare la lama superiore sulla lama inferiore e portarla in posizione di bloccaggio
ruotandola in senso antiorario (Fig.1).

o Installare le lame sull'albero fisso nel recipiente (Fig.2).

o Versare gli ingredienti e bloccare il coperchio (Fig.3).

® Posizionare l'unita motore sul gruppo recipiente ruotandola leggermente.

® Collegare lapparecchio alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio, tenendo
contemporaneamente l'apparecchio tramite l'unita motore.

e Al termine della preparazione rilasciare il pulsante, scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere che le lame si fermino completamente.

o Rimuovere lunitd motore, il coperchio e le lame per estrarre la preparazione. E possibile
separare la lama superiore dalla lama inferiore ruotandola in senso orario e tirandola verso
l'alto.

Note:

Per i liquidi, non superare i 0,4 I.



Prezzemolo 30g 10 secondi
Cipolla 200 g Impulsi
Scalogno 200 g Impulsi
Aglio 150 g 5 secondi
Biscotti 20g 15 secondi
Mandorle 100 g 10 secondi
Nocciole 100 g 10 secondi
Noci 100 g 10 secondi
Groviera 100 g 15 secondi
Uova sode 200 g 5-10 secondi
Prosciutto cotto 200 g 15 secondi
Manzo 200 g 10-15 secondi
Buro e miele 150 g di butro e 300 g di 3 seandi' acceso /
miele 2 minuti spento

ATTENZIONE! QUESTO APPARECCHIO E PROGETTATO PER UN USO INTERMITTENTE. USARE
L'APPARECCHIO A IMPULSI.
ATTENZIONE! NON USARE A VUOTO O PER PIU DI 10 SECONDI CONTINUATIVAMENTE.

3. PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente prima di pulirlo.

Pulire U'unita motore esclusivamente con una spugna umida.

Non immergerla in acqua e non lavarla sotto acqua corrente.

Il recipiente, la lama inferiore, la lama superiore e il coperchio possono essere lavati in
lavastoviglie.



Mpoocoxn: Madi pe autiv Tn CUGKEUN MapExeTal
éva gyxelpidio odnyiwv acpaleiag LS-123456.
MpoToU XPNOIUOMOIOETE T CUOKEUN 0dGg yia
nmPWTN Popd, Siafdacte MPOCEKTIKA TO EV AOYyw
EYXELPiOIO Kal UAAETE TO EMMUEAWG.

1. NEPITPA®OH

1 Movada potép 4 Kdatw Aemideg
2 Kamakt 5 Mrmoh
3 Emavw Aemideg 6 >1aBepog dfovag

2. XPHZH THZ ZYZKEYHX

« Mptv amoé TNV mPWTN XProN, TAEVETE TO MMON, TIG AEMISEG KAl TO KATIAKL TOU UITOA, O XAlapo
vepo. MPOXOXH: MH BYOIZETE TH MONAAA MOTEP XE NEPO KAl MHN THN TOMOGETEITE
KATQ AMNO TPEXOYMENO NEPO. KaBapioTe pe éva vwmd mavi Kat 0TEYVWOTE TIPOCEKTIKA.

+ TomoBetriote TNV emavw Aemida Mavw otnv KATw Aemida kat KAEWSWOTE, TEPIOTPEPOVTAG
aplotepdotpoa (EIk. 1).

+ TomoBeToTE TNV EMdvw Kal TNV KATw Aemida mavw otov otabepd d&ova, péoa oTo pmoA (Eik. 2).

+ NpooBéoTte Ta UAIKA Kat KAgioTe To Kamakt (EIk. 3).

+ TomoBetroTe TN povada potép mdvw otn Siatagn, mepIoTPEéPovTag EAaPPA.

+ JUVOEOTE TN OUOKELN 0TV TTPIla Kal TIECTE TO KOUUTTE EKKIVNONG, KPATWVTAG TAUTOXpOVa TN
OUOKEUN amo T povada HoTép.

+ 3T0 TENOG TNG TIAPAOKEUNG, AMENEUDEPWOTE TO KOUUT, AmOCoUVEEDTE Tn OUOKELH amd To
PEVMA KAl TIEPIUEVETE, HEXPL VA aKIVNTOTTOINO0UV MAI pwG ot Aemideg.

+ Apaipéote T povada HOTEP, TO KAMAKL Kal TG AEMIOEG Kal OEPPIPETE TNV TAPACKEUN.
Mmopeite va Siaxwpioete Tnv emavw amd tnv Katw Aemida, mepiotpépovtag Se€looTpoPa
Kal TpafwvTag mpog Ta mavw.

INMHEWOEIG:

Mnv uniepBaivete Ta 0,4 Nitpa vypwv.



Méyiotn mogotnta Méyiotn Taxvtnta

Maivtavég 309 10 SeutepdAenta
Kpeppodia Eepa 2009 Te Slakekoppévn Aettoupyia
Dpéoka KpeppLSaKia 2009 T e Slakekoppévn Aettoupyia
TkOpdo 1509 5 Seutepolenta
Dpuyaviég 209 15 Seutepolenta
Apvydala 1009 10 SeutepdAenTa
®ouvToUkia 1009 10 SeutepdAenTa
Kapudia 1009 10 SeutepdAenta
lpaBiépa 100g 15 SeutepdAenta
Bpaopévo avyo 200g 5-10 SeutepOAenTa
Bpaoté {apmdv 2009 15 SeutepdAenTa
Mmpi{oha pooyapiota 2009 10-15 Seutepdenta
Boutupo & péNt 150 g BoUuTupo & 300 g péM 3 ngris:ﬁ,gs}:o'\‘ /

MPOXZOXH: AYTH H ZYZKEYH NMPOOPIZETAI MONO TIA AEITOYPIIA ANA AIAZTHMATA.
XPHZIMONOIEITE TH ZYZKEYH ZE AIAKEKOMMENH AEITOYPTIA.

MPOZOXH: MH XPHZIMONMOIEITE TH MONAAA OTAN EINAI AAEIA 'H TIA NEPIZZOTEPO
ANO 10 ZYNEXH AEYTEPOAENTA.

3. KAGAPIZMOZ THXZ ZYZKEYHX

MNdvtote amoouvdéeTe apyIKA Tn CUOKELN amd Ty mpia.
lNa Tov kaBapiopd TG povadag HOTEP, XPNOIUOTIOINOTE HOVO £va VWO OPOLYYAPL.

Mn BuBileTe MOTE Tn CUOKEUN O€ VEPOS KAl UNV TNV TOTTOOETEITE KATW ATTO TPEXKOUHUEVO VEPD.
To pmoA, n emavw Kat n Kdtw Aemida, 6TwC Kal To Kamdkl, emdéxovtal MAUCIUO 0TO TTALVTHPLO

maTwv.
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BHUMaHMe: THCTPYKLUMA NO TeXHNKe 6e3onacHoCT
LS-123456 noctraBnsAeTcA BmecTe C npubopom.
BHuMaTenbHO npouTUTE WHCTPYKUMIO nepep
nepBbIiM NCNO/Ib30BaHNEM Npubopa n coxpaHute
ee ANA NCNOoNb30BaHVA B fasibHelLeM.

1. ONMNCAHUE

1 Kopnyc asuratens 4 HwXHUe HOXK
2 Kpblwka 5 Yawa
3 BepxHue HoXK 6 HenopaBwKHbIV Ban

2. UCNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

Mepen nepBbiM MCMONb30BaHVWEM BbIMOWTE Yally, HOXW W KpbllKy B TEnaon BoAe.
BHUMAHWE! HE MOIPYXXAUTE KOPMNYC [BWFATENA B BOAY WM HE MOWTE EFO Moj
MPOTOYHOM BOAOW. [ns ouncTKy mcnonb3yiite BNaXHYI0 TKaHb, a 3aTem TLaTeNlbHO
NpOoTPUTE HAaCyXo.

YcTaHOBWTE BEPXHUIA HOX Ha HUXKHUIA HOX 1 3apUKCHPYITE 1X, MOBEPHYB NPOTUB YacOBOW
ctpenku (Puc. 1).

YcTaHOBUTE BEPXHUI U HXKHWIA HOXI Ha HEMOABWKHbIV Ban yawwm (Puc. 2).

[omecTuTe BHYTPb MHIPEAVEHTbI 1 3aKpOoTe KpbIlwKy (Puc. 3).

YcTaHoBWTe KOpnyc ABMraTena Ha cobpaHHbIii 610K, Cierka BpaLuas ero.

MopKntounTe yCTPONCTBO K 2NEKTPOCETU 1 HaXXMUTE KHOMKY 3anycka, yaepXuBas usgenve
3a Kopryc ABuratens.

Mocne 3aBepLueHnA 06pabOTKY OTMYCTUTE KHOMKY, OTKJIIOUMTE YCTPONCTBO OT S1EKTPOCETH 1
AOXKANTECH NOJIHON OCTAaHOBKMN HOXE.

OTCoeavHMTe KOpMyC ABWTaTeNsA, KPbIWKY W HOXW, Y4TOObl M3BNEUYb UHTPEANEHTbI. YTOoObI
OTCOEJUHUTb BEPXHUI HOX OT HUXKHETO, MOBEPHUTE ero Mo YacoBOW CTPESIKe 1 NOTAHUTE.
MpumeyaHna.

[InA )npKocTein HUKOTAA He NpeBbiwaiTe o6bem 0,4 1.



MeTpyLKa 30r 10c¢

Jyk 200r DyHKLUWA nynbcauum
Jlyk-wanot 200r OyHKUMA nynbcauum
YecHok 1501 5¢

Cyxapu 20r 15¢
MwuHgans 100r 10c
OyHpyk 100r 10c
lpeukunin opex 100r 10c

Cblp rpioriep 100r 15¢

Ao BKpyTYyto 2001 5-10c
BapeHbiin oKopok 2001 15¢

CTeK 13 roBsiguHbI 200r 10-15¢
Macno n meg 150 r macna n 300 r mega 3 ¢ BKJ1./ 2 muH. BbIKJI.

BHUMAHUE! 3TO YCTPOMNCTBO NMPEAHA3SHAYEHO TOJIbKO A1 UCMOJIb30BAHUA C
MEPEPbIBAMW. UCNOMNb3YATE OYHKLMIO NY/IbCALMN. @
BHUMAHWE! HE UCMOJIb3YWUTE YCTPOVCTBO BE3 MULLY U JONbLLE 10 CEKYHA BE3
MEPEPbIBA.

3. OYUCTKA YCTPOUCTBA

Mepen 06cny1BaHMeM yCTPOWNCTBa BCETAa OTK/IOYaIATE ero OT SN1eKTPOCeTU.

[InA ouMCTKM Koprnyca ABMraTens NCnosb3yinTe TONbKO BNaXKHYIO ryoKy.

HwKoraa He norpyxarite yCTpPOICTBO B BOAY UM MOA NPOTOUHYIO BOAY.

YaLy, HUXKHMNIA HOX, BEPXHMIA HOX U KPbILLKY MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHO MalLMHe.



YBara! [lo uboro npunaay AoAa€eTbCA iHCTPYKL A
3 ekcnnyartauii LS-123456. lepepn nepuwum
BUKOPVUCTaHHAM Npunaay yBaKHo npouyntamre
iHCTPYKUilO 3 eKkcnnyaTtauii Ta 36epexitb ii y

AOCTYNMHOMY MicLi.

1 MoTopHuii 6ok 4 HWXHIN HiX
2 Kpwuwka 5 Yawa
3 BepxHil Hix 6 Hepyxomuii Ban

2. BUKOPUCTAHHA NPUNARY

Mepea neplunm BUKOPUCTAHHAM NMOMUIATE Yally, HOXi | KPULLKY yYalli B Tennin Bogi. YBATA:
HE 3AHYPIOVTE Y BOAY | HE 3ANLAMTE MIA NPOTOYHOK BOAOK MOTOPHWI BNOK.
YnCTiTh Oro BONOTOI0 raHYipKoIo, a MOTiM PeTeNbHO BUCYLWITh.

BcTaHOBITb BEPXHiii Ha HVKHIN HiX i 3adikcyiiTe iX, MOBEPHYBLUM NPOTW FOANHHUKOBOI
cTpinkm (306. 1).

BcTaHOBITb BEPXHIl | HUXHI HOXi Ha Hepyxomuii Ban B Yalli (306. 2).

MoknaaiTb B Yally MPOAYKTN XapuyBaHHSA i 3aKpuiATe KPULLKY (306. 3).

BcTaHOBITb MOTOPHMIA 610K Ha 610K YalLi B 360pi, 31erka NoBepHYBLUM OTO.

MigknioyiTb Npunag A0 PO3eTKM i HaTUCHITb KHOMKY 3anycky. B Lei MOMeHT Tpumaite
npunag 3a MOTOPHWIA 6110K.

Micna 3aBeplleHHA npouecy, BiANYCTiTb KHOMKY, BiAKMNIOYITL npunap Big Mepexi
€NeKTPOXMBIIEHHA Ta Ao4eKaliTecs NOBHOI 3yNUHKIN HOXiB.

3HiMiTb MOTOPHUIA 6GNOK, KPWLWIKY i HOXi, W06 BMAHATM 3MiwaHi NPoAyKTH. Bu moxeTte
Bif'€HATN BEPXHIl HiX Bifi HYXKHbOTO, MOBEPHYBLUM Or0 3a FOANHHNKOBOIO CTPINKOI Ta
MOTATHYBLUN Bropy.

Mpumitka:

[InA pianH HIKONM He NepeBULLYINTe MaKCUManbHY EMHICTb 0,4 1.



m Makc. KinbKictb Makc. WBNAKicTb

MeTpyLKa 30r 10 cek.
Lnbynsa 2001 B imnynbcHoMy pexumi
Wanot 200r B imnynbcHomy pexumi
YacHuk 1501 5 cek.

Cyxapi 20r 15 cek.
Mwrganb 100r 10 cek.
OyHpyk 100r 10 cek.
BonocbKuii ropix 100r 10 cexk.

Cup lpioiiep 100r 15 cek.

Alue Ha KpyTO 2001 5-10 cek.
BapeHui okict 2001 15 cek.
Bidpwtekc 200 10-15 cek.
Macno i meg 150 r macna i 300 r megy 3 cek. ON/ 2 xB. OFF

YBATA: LUEWA NPUNAL NPU3HAYEHUA [ONA BUKOPUCTAHHA 3 TMEPEPBAMM.

BUKOPUCTOBYUTE NPUNAL B IMMY/IbCHOMY PEXXUMI.

YBATA: HE BAKOPUCTOBYWUTE MPUJAJ, KOJIV BIH MOPOXHI, ABO BIJIbLUE 10 CEKYHT

BE3 NMEPEPBU.

3. YAWEHHA NPUNARY

3aBxAav B NepLuy yepry BifKnovante Npunag Bif Mepexi enekTpoXKnBneHHs.
[InA YMLLEeHHA MOTOPHOTO 610Ky KOPUCTYIATECA BOJTOFOIO FaHUipKOLo.

Hikonu He 3aHyptoiiTe oro y Bofy i He 3anuLaiiTe nif NPOTOYHO BOAOH.
Yawwuy, HUXKHIN HiX, BEPXHIN HIX | KPULLKY MOXHa MUTV B MOCYAOMUIHI MaLUWHI.



Haszap aypapbiHbI3: LS-123456 kayincisfik
HYCKaynbifbl KyparnmeH6OiprexxababiKkTanfaH.
Kypanabl OipiHLi pet KongaHapaa
HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIMN, CeHiMAi xepre
cakTan KOWbIHbI3.

1. CUMTATTAMA

1 KosranTkbiw 6rorbl 4 TemeHri nblwakrap
2 Kaknak 5 blabic
3 JKorapfbl nbiwakTap 6 BexiTinreH 6inik

2. K¥PbINFbIHbI NTANOANAHY

BipiHwi peT nanganaHy anabiHAa bIAbICTbI, NblLUAKTapAb! XXaHe KaknakThl Xblbl CyMeH
XKyblHbI3. HASAP AYOAPbLIHbBI3: KO3FANTKbIW BMOrblH CYFA BATbIPMAHBLI3
HEMECE CY ACTbIHA KOMMAHBI3. [biMkbin wwybepekneH TasanaHbia, MyKWAT
KenTipiHi3.

YKoFapfbl NblWakTbl TOMEHTi Nblllakka KOWMbIHbI3 XaHe caFaT TiniHe Kepi 6ypy apKbinbl
OHbI KynbinTasnfaH Kyire akeniuia (1-cyp.).

YKoraprbl xaHe TeMeHTri NbillakTapabl biabICTaFbl 6ekiTinreH Ginikke HekiTiHi3 (2-cyp.).
WHrpeameHTTEpai KyMbIN, KAKNAKThl KyIbiNTaHbI3 (3-cyp.).

KosranTkplll 6GrnorbiH akblpbiH Gypy apKbirbl KMHaKKa KOMbIHBI3.

KypbinfFblHbl po3eTkaFa KOCbIHBI3 XaHe icke KOoCy TyWMeciH 6acbiHbi3, Gyn yakbiTTa
KYPbIFbIHBI KO3FanTKbILW GroreiHaH ycTan TypblHbI3.

O3ipneyaiH CoHbIHAA TYMMeHi XiGepiHi3, KypbINfbiHbl PO3eTKaAaH aXblpaTbiHbI3 XaHe
MNblLIaKTap TONbIFbIMEH TOKTaFaHLUa KYTiHi3.

WHrpeameHTTepai Tery yuwiH KO3FanTKbil OnorbiH, KaknakTbl >keHe MblluakTapabl
anbiHpI3. XKofFapfbl NblWakTbl TOMEHT MNblWakTaH cafat TiniMeH Bypy aHe >Xofapbl
KapaW TapTy apKbinbl axbipaTyra 6onagbl.

EckepTnenep:

CyibIKTbIKTap ywiH 0,4 NUTpAEH ellkallaH acbipMaHbI3.



WHrpeanexTtTep

EH ken menwep

EH xoFapbl XbinaamabIk

cTemnk

XKenkek 30r 10 cek
Muasgap 200r Mmnynbctapmer
Wanot 200r Mmnynsctapmer
Capbimcak 150 r 5 cek
KenTipinreH HaH 20r 15 cek
Bagam 100 r 10 cek
OpMaH XaHfafbl 100 r 10 cek
YKaHfak 100 r 10 cek
Iproniep 100 r 15 cek
)ﬁiﬂ:‘pﬁg‘“am”’a” 200 5-10 cex
KariHaTbinFaH BeT4mHa 200r 15 cek
Cublp eTiHeH xacanfaH 200+ 10-15 cex

Maii xxeHe 6an

150 r mai xaHe 300 r 6an

3 cek KOCVYIbl / 2 muH
ouwliPynl

CAKTbIK ECKEPTY: B¥I K¥PbIFbl Y3INICTEPMEH MAAOANAHYFA APHATFAH.
K¥PbIFbIHbI Y3INICTEPMEH ICKE KOCbIHbI3.
CAKTbIK ECKEPTY: K¥PbIJIFbIHbl BOC KE3AE HEMECE Y3[IKCI3 10 CEKYHOTAH
¥3AFbIPAK MAAOANAHBAHBI3.

3. KYPblJIFblHbI TA3AIIAY

OpkaluaH anabiMeH KypbinfbiHbl PO3eTKaaH axblpaTbiHbI3.

KoafanTkpiw 6riorbiH Tasanay yiwiH Tek binFangbl ryékaHbl nanganaHbiHbI3.
ELuKaLuaH OHbl CyFa cariMaHbl3 HeMece afblHAbl Cy acTbiHa KOMMaHbI3.
blabICTbl, TOMEHT NbILIAKTbI, XKOFAPFbI NMbILLAKTbI XKOHE KaKNaKTbl biAbIC XKyy MaluMHackbiHaa

Tasanayfa 6onaabl.
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